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EDITAL DE LICITACAO

PREGAO ELETRONICO N2 13/2020

PROCESSO DE COMPRA N2 1451044 000013/2020

Regime de Execucdo Indireta: Empreitada por prego unitario - Prestagao de Servigos

Tipo: MENOR PRECO

Licitagdo com participagdao ampla

Objeto: Preparagao, produgao e fornecimento continuos de refeigdes e lanches prontos,
forma transportada, as Unidades Prisionais do Lote 228: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE
ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA, em lote Unico, assegurando uma alimentagdo balanceada e em
condicdes higiénico-sanitdrias adequadas. As refeicbes deverdao ser destinadas a presos e servidores
publicos a servigco nas Unidades.

Itens do Mapa de Compras:

na

N© Caddigo do
Item

Unidade de
Aquisicao

Descri¢cdao do Item de Material

1 | 000093947

1,00 UNIDADE

FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO DESTINADA AS UNIDADES
PRISIONAIS E/OU SOCIOEDUCATIVAS

O numero estimado de refeicbes a serem fornecidas poderd variar para maior ou menor, conforme
flutuacao didria da populagcao prisional, sem prejuizo do disposto no §19, art. 65 da Lei Federal n?

8.666/93.
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RECIBO

A Empresa CNPJ n°. , retirou o Edital do
Pregao acima referenciado e deseja ser informada de quaisquer alteracdes, respostas a
esclarecimentos e impugnacgoes pelo e-mail:

, a0S / /

(Assinatura)

OBS.: ESTE RECIBO DEVERA SER INTEGRALMENTE PREENCHIDO E REMETIDO A DIRETORIA DE
COMPRAS DA SECRETARIA DE ESTADO DE JUSTICA E SEGURANCA PUBLICA DE MG, PELO E-MAIL:
licitacaodco@seap.mg.gov.br.

Para eventuais comunicagbes aos interessados, quando necessario.

A Diretoria de Compras ndo se responsabiliza por comunicacdes a empresa que ndo encaminhar este
recibo ou que prestar informacgdes incorretas no mesmo.

Os interessados deverdao comunicar imediatamente eventuais atualizagdes ou modificagdes do e-mail,
sob pena de ser considerado vdlido o encaminhamento direcionado ao e-mail declarado.
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ANEXO DE EDITAL V - MANUAL DE SANGOES ADMINISTRATIVAS (DOC. SEI N2 11291904)

1. PREAMBULO

O ESTADO DE MINAS GERAIS, por intermédio da Secretaria de Estado de Justica e Seguranca Publica -
SEJUSP, torna publica a realizacao de licitagdo na modalidade pregao eletrénico do tipo menor prego, em
sessdo publica, por meio do site www.compras.mg.gov.br, para contratacdo de servicos de preparagao,
producdo e fornecimento continuos de refei¢cdes e lanches prontos, na forma transportada, as Unidades
Prisionais do Lote 228: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA
PRATA, em lote Unico, assegurando uma alimentacdo balanceada e em condi¢bes higiénico-sanitarias
adequadas, as refeicGes deverdo ser destinadas a presos e servidores publicos a servico nas Unidades,
nos termos da Lei Federal n° 10.520, de 17 de Julho de 2002 e da Lei Estadual n°. 14.167, de 10 de
Janeiro de 2002 e do Decreto Estadual n° 44.786, de 19 de Abril de 2008.

Este pregdo sera amparado pela Lei Complementar n2. 123, de 14 de dezembro de 2006 e pelas Leis
Estaduais n2. 13.994, de 18 de setembro de 2001, n2. 20.826, de 31 de julho de 2013, n® 23.304, de 30
de maio de 2019, pelos Decretos Estaduais n2. 45.902, de 27 de janeiro de 2012, n? 47.437, de 26 de
junho de 2018, n?2 46.559, de 16 de julho de 2014, n2. 47.524, de 6 de novembro de 2018, n2. 37.924, de
16 de maio de 1996, n°. 47.795, de 19 de dezembro de 2019, pelas Resolu¢des Conjuntas
SEPLAG/SEF n.2 3.458, de 22 de julho de 2003 e n2 8.898 de 14 de junho 2013, pela Resolugdo Conjunta
SEPLAG/SEF/JUCEMG N.2 9.576, de 6 de julho 2016, pela Resolugdo SEPLAG n? 93, de novembro de
2018, aplicando-se subsidiariamente, a Lei Federal n° 8.666, de 21 de Junho de 1993, e as condicoes
estabelecidas nesse edital e seus anexos, que dele constituem parte integrante e insepardvel para todos
os efeitos legais.

1.1. O pregdo serd realizado pela Pregoeira Ana Carolina Nascimento Souza, designada por
meio da Resolucdo SEJUSP n2 87, de 29 de novembro de 2019, e Equipe de Apoio constituida pelos
seguintes servidores: Angelo Fernando Van Doornik, Barbara Fonseca de Faria, David da Silva
Campos, Francielle de Souza Florido, Leandro David Metzker e Ludmila do Rosario Moraes.

1.1.1. Em caso de impossibilidade de comparecimento do pregoeiro indicado no item
anterior, atuard como seu substituto o pregoeiro Renato Gongalves Silva, designado por meio
da Resolugao SEJUSP n2 87, de 29 de novembro de 2019.

1.2. A sessdo de pregdo terd inicio no dia 19 de margo de 2020, as 11h00.

1.2.1. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica,
observardo obrigatoriamente o hordrio de Brasilia - DF e, dessa forma, serdo registradas no
sistema e na documentagao relativa ao certame.

1.3. A sessdo de pregdo serd realizada no sitio eletronico de compras do Governo do
Estado de Minas Gerais: www.compras.mg.gov.br.

2. OBIJETO

2.1, A presente licitagdao tem por objeto a preparacao, produgao e fornecimento continuos
de refeicbes e lanches prontos, na forma transportada, as Unidades Prisionais do Lote 228:
PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA, em lote Unico,
assegurando uma alimentacao balanceada e em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, as
refeicOes deverao ser destinadas a presos e servidores publicos a servico nas Unidades, conforme
especificagdes constantes no Anexo | - Termo de Referéncia, e de acordo com as exigéncias e
quantidades estabelecidas neste edital e seus anexos.

2.2. Itens do Mapa de Compras:
Ne¢ Co:jt'f;do U:;ﬂ?::gie Descri¢dao do Item de Material
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1 | 000093947 | 1,00 UNIDADE FORNECIMENTO DE ALIMENTAGCAO DESTINADA AS UNIDADES
PRISIONAIS E/OU SOCIOEDUCATIVAS

2.3. O numero estimado de refeicdes a serem fornecidas poderd variar para maior ou
menor, conforme flutuacao didria da populagdo prisional, sem prejuizo do disposto no §19, art. 65
da Lei Federal n2 8.666/93.

2.4, Em caso de divergéncia entre as especificacbes do objeto descritas no Portal de
Compras e as especificacdes técnicas constantes no Anexo | - Termo de Referéncia, o licitante devera
obedecer a este ultimo.

3. DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNAGAO DO ATO CONVOCATORIO

3.1. Os pedidos de esclarecimentos, referentes ao processo licitatorio, poderdo ser
realizados por qualquer pessoa, inclusive licitante, e deverdo ser enviados ao Pregoeiro até 2 (dois)
dias uteis antes da data marcada para abertura da licitacao.

3.2 Os pedidos de esclarecimento deverdo ser encaminhados ao Pregoeiro, por escrito,
por meio do e-mail licitacaodco@seap.mg.gov.br.

3.2.1. Nos pedidos de esclarecimentos encaminhados, os interessados deverdo se
identificar (CNPJ, Razdo Social e nome do representante que pediu esclarecimentos, se pessoa
juridica e CPF para pessoa fisica) e disponibilizar as informac¢des para contato (endereco
completo, telefone e e-mail).

3.2.2. Os esclarecimentos serao prestados pelo Pregoeiro, por escrito, por meio de e-
mail aqueles que enviaram integral e corretamente as solicitagdes de retirada do Edital.

3.3. Impugnacdes aos termos deste edital poderdo ser interpostas por cidaddo ou por
licitante, até 2 (dois) dias Uteis antes da data marcada para abertura da licitacdo, cabendo ao
Pregoeiro decidir sobre a impugnacao no prazo de 24 (vinte e quatro) horas.

3.3.1. O interessado devera apresentar instrumento de impugnac¢do dirigido ao
Pregoeiro no e-mail licitacaodco@seap.mg.gov.br, assim como, de modo
alternativo, protocolizar junto ao Protocolo Geral — Rodovia Papa Jodo Paulo II, 4.001 — Ed.
Gerais — 12 andar — Bairro Serra Verde — Belo Horizonte/MG — CEP 31.630-901 (a/c do
Pregoeiro da Diretoria de Compras (DCO), Secretaria de Estado de Justica e Seguranga
Publica), no horario de 09h00 (nove horas) as 17h30min (dezessete horas e trinta minutos),
em envelopes separados, lacrados, rubricados, marcados como restritos e identificados com
os dados da empresa licitante e do processo licitatério (n2. do processo e lote), observado o
prazo previsto no subitem 3.3 deste ato convocatério, fundamentando o alegado e, se for o
caso, juntar as provas que se fizerem necessarias.

3.3.2. Acolhida a peticao contra o ato convocatério, a decisdao serd comunicada aos
interessados.

3.4. Os pedidos de impugnacdes e esclarecimentos, bem como as respectivas respostas,
serao divulgados pelo Pregoeiro no Portal de Compras por meio do endereco
http://www.compras.mg.gov.br, no quadro de avisos da licita¢cdo.

3.5. As respostas aos pedidos de impugnacdes e esclarecimentos aderem a este Edital tal
como se dele fizessem parte, vinculando a Administracao e os licitantes.

3.6. Qualquer modificacdo no Edital exige divulgacdo pelo mesmo instrumento de
publicacdo em que se deu o texto original, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto
guando, inquestionavelmente, a alteracdo nao afetar a formulacdo das propostas.

3.7. As denuncias, peticdes e impugnag¢des andnimas ou ndo fundamentadas serdo
arquivadas pela autoridade competente.

3.8. A ndo impugnacao do edital, na forma e tempo definidos, acarreta a decadéncia do
direito de discutir, na esfera administrativa, as regras do certame.
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3.9. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital, exclui-se o dia do inicio e inclui-se
o do vencimento, e consideram-se os dias consecutivos. SO se iniciam e expiram os prazos em dia de
expediente na Administragao.

4. DAS CONDIGOES DE PARTICIPACAO

4.1. Poderdo participar da presente licitacdo pessoas juridicas legalmente autorizadas a
atuarem no ramo pertinente ao objeto desta licitagdo, que conhecem a todas as exigéncias contidas
neste Edital.

4.2, E vedado a qualquer pessoa, fisica ou juridica, representar mais de um licitante na
presente licitagao.

4.3. Para fins do disposto neste edital, o enquadramento dos beneficidrios indicados no
caput do art. 32 do Decreto 47.437, de 26 de junho de 2018 se dara da seguinte forma:

4.3.1. microempresa ou empresa de pequeno porte, conforme definido nos incisos | e
Il do caput e § 42 do art. 32 da Lei Complementar Federal n? 123, de 2006;

4.3.2. agricultor familiar, conforme definido na Lei Federal n? 11.326, de 24 de julho
de 2006;
4.3.3. produtor rural pessoa fisica, conforme disposto na Lei Federal n? 8.212, de 24

de julho de 1991;

4.3.4. microempreendedor individual, conforme definido no § 12 do art. 18-A da Lei
Complementar Federal n2 123, de 2006;

435, sociedade cooperativa, conforme definido no art. 34 da Lei Federal n? 11.488,
de 2007, e no art. 42 da Lei Federal n2 5.764, de 16 de dezembro de 1971.
4.4. Os beneficidrios enquadrados no item 4.3 deste edital deverdao declarar, segundo
sugestdo do Anexo lll - Modelos de Declaracbes e item 9.7.1.2 deste edital, que cumprem os

requisitos legais para a qualificacdo como tal, estando aptos a usufruir do tratamento favorecido
estabelecido nos art. 42 ao art. 49 da Lei Complementar n2 123, de 2006, nos termos do paragrafo
Unico do art. 13 Decreto Estadual n2 47437, de 2018.

4.5, DA PARTICIPACAO DE CONSORCIOS

45.1. No caso da participacdo de empresas reunidas em consorcio, deverd
acompanhar os documentos de habilitacdo, a comprovacdo de compromisso publico ou
particular do consdrcio, subscrito pelas empresas consorciadas, com apresentacdo da
proporcdo de participacdo de cada uma das consorciadas e indicacdo da empresa lider, que
devera representar as consorciadas perante o Estado de Minas Gerais, observadas as normas
do art. 33 da Lei 8.666/93 e do art. 15 do Decreto Estadual n2 44.786/08.

4.5.2. Deverao ser apresentados os documentos exigidos nos arts. 28 a 31 da Lei
8.666/1993, por parte de cada consorciado, admitindo-se, para efeito de qualificacdo técnica,
o somatario dos quantitativos de cada consorciado, e, para efeito de qualificacdo econdmico-
financeira, o somatério dos valores de cada consorciado, na propor¢do de sua respectiva
participagao.

4.5.3. As empresas consorciadas serdo solidariamente responsaveis pelas obrigacdes
do consdrcio na fase de licitacdo e durante a execucdo do contrato.

4,54, Antes da celebracdo do contrato, deverd ser promovida a constituicdo e o
registro do consodrcio, nos termos do compromisso referido no item 4.5.1.

45,5, Apenas os consoércios compostos exclusivamente por beneficiarios indicados no
item 4.3 poderdo usufruir dos beneficios legais da Lei Complementar n2 123, de 2006, desde
gue a soma do faturamento das empresas consorciadas ndo ultrapasse o limite previsto no
inciso I, artigo 3¢, da LC n.2 123, de 2006.
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4.6. NAO PODERAO PARTICIPAR as empresas que:
4.6.1. Encontrarem-se em situacao de faléncia, concurso de credores, dissolugao,
liguidacao;
4.6.2. Enquadrarem-se como sociedade estrangeira ndo autorizada a funcionar no
Pais;
4.6.3. Estiverem suspensas temporariamente de participar de licitacdes ou impedidas
de contratar com a Administracdao, sancionadas com fundamento no art. 87, lll, da Lei 8666,
de 1993;
4.6.4. Estiverem impedidas de licitar e contratar com o Estado de Minas Gerais,

sancionadas com fundamento no art. 72 da Lei 10.520, de 2002;

4.6.5. Forem declaradas inidoneas para licitar e contratar com a Administracdo
Publica Federal, Estadual ou Municipal, sancionadas com fundamento no art. 87, IV, da Lei
8666, de 1993;

4.6.6. Empresas que tenham como proprietdrios controladores ou diretores membros
dos poderes legislativos da Unido, Estados ou Municipios ou que nelas exergam func¢des
remuneradas, conforme art. 54, I, “a”, ¢/c art. 29, IX, ambos da Constituicdo da Republica;

4.6.7. Estiverem inclusas em uma das situagdes previstas no art.9° da Lei Federal n°
8.666/93;
4.6.8. Quando permitido consdrcio, as empresas consorciadas ndo poderdo participar,
na mesma licitacdo, de mais de um consércio ou simultaneamente consorciada e de forma
isolada.

4.7. A observancia das vedagdes para ndo participagdo é de inteira responsabilidade do

licitante que se sujeitara as penalidades cabiveis, em caso de descumprimento.
5. DO CREDENCIAMENTO

5.1. Para acesso ao sistema eletronico o fornecedor devera credenciar-se, nos termos do
Decreto Estadual n? 47.524, de 6 de novembro de 2018 e Resolugcdo SEPLAG n2 93, de 28 de
novembro de 2018, por meio do site www.compras.mg.gov.br, na opcdo Cadastro de
Fornecedores, no prazo minimo de 02 (dois) dias Uteis antes da data da sessdo do Pregdo.

5.1.1. Cada fornecedor devera credenciar, no minimo, um representante para atuar
em seu nome no sistema, sendo que o representante receberd uma senha eletrénica de
acesso.

5.2. O fornecimento da senha é de carater pessoal e intransferivel, sendo de inteira

responsabilidade do fornecedor e de cada representante qualquer transacao efetuada, ndo podendo
ser atribuidos ao provedor ou ao gestor do sistema eventuais danos decorrentes do uso indevido da
senha, ainda que por terceiros.

5.2.1. O fornecedor se responsabiliza por todas as transacbes realizadas em seu
nome, assumindo como firmes e verdadeiras as propostas e os lances efetuados por seu
representante, sendo que o credenciamento do representante do fornecedor implicard
responsabilidade pelos atos praticados e a presuncdo de capacidade técnica para a realizacao
das transagoes, sob pena da aplicacao de penalidades.

5.3. Informacbes complementares a respeito do cadastramento serdo obtidas no site
www.compras.mg.gov.br ou pela Central de Atendimento aos Fornecedores, via e-mail:
cadastro.fornecedores@planejamento.mg.gov.br, com horario de atendimento de Segunda-feira a
Sexta-feira das 08:00h as 18:00h.

5.4. O fornecedor enquadrado dentre aqueles listados no subitem 4.3 que desejar obter
os beneficios previstos no Capitulo V da Lei Complementar Federal n2. 123/06, disciplinados no
Decreto Estadual n?. 47.437, de 26 de junho de 2018 e pela Resolucdo Conjunta
SEPLAG/SEF/JUCEMG N.2 9.576, de 2016 devera comprovar a condicdo de beneficiario no momento
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do seu credenciamento ou quando da atualizacdo de seus dados cadastrais no Cadastro Geral de
Fornecedores — CAGEF, desde que ocorram em momento anterior ao cadastramento da proposta
comercial.

5.4.1. N3o havendo comprovacao, no CAGEF, da condicdo de beneficiario até o
momento do registro de proposta, o fornecedor nao fard jus aos beneficios lista dos no
Decreto Estadual n2 47.437, de 26 de junho de 2018.

6. DAS PROPOSTAS COMERCIAIS

6.1. O licitante devera encaminhar a proposta por meio do site www.compras.mg.gov.br
até a data e hordrio marcados para abertura da sessdo, apds o preenchimento do formuldrio
eletrénico, com manifestacdo em campo préprio do Portal de Compras - MG de que tem pleno
conhecimento das exigéncias de habilitacdo e demais condi¢des da proposta comercial previstas no
Edital e seus anexos.

6.2. Cada licitante apresentara uma so proposta de acordo com as exigéncias deste edital
e de seus anexos, podendo substitui-la ou retira-la até a abertura da sessao.

6.3. O licitante arcara integralmente com todos os custos de preparacdo e apresentacao
de sua proposta, independentemente do resultado do procedimento licitatorio.

6.4. O encaminhamento da proposta comercial pressupde pleno conhecimento das
exigéncias previstas neste edital.

6.5. O prazo de validade da proposta serd de 60 (sessenta) dias contados da data de
abertura da sessdo publica estabelecida no predmbulo deste Edital e seus anexos, podendo
substitui-la ou retira-la até a abertura da sessao.

6.6. As propostas deverdo apresentar preco unitdrio e total por item e por lote, sendo
vedada imposicao de condi¢cdes ou opcdes, somente admitidas propostas que ofertem apenas um
preco, bem como apresentem marca e modelo.

6.6.1. O preco global proposto devera atender a totalidade da quantidade exigida por
lote, ndo sendo aceitas aquelas que contemplem apenas parte do objeto.

6.6.2. Na proposta de cada fornecedor participante, deverdo ser informados
elementos minimos para identificacdo do produto ofertado, no tocante a marca e o modelo,
em campo proprio do Sistema.

6.7. Nos precos propostos deverdo estar incluidos todos os tributos, encargos sociais,
financeiros e trabalhistas, taxas e quaisquer outros 6nus que porventura possam recair sobre a
execucao do objeto da presente licitacdo, os quais ficardo a cargo Unica e exclusivamente da
CONTRATADA.

6.8. Todos os precos ofertados deverdo ser apresentados em moeda corrente nacional,
em algarismos com duas casas decimais apds a virgula.

6.9. Os fornecedores estabelecidos no Estado de Minas Gerais que forem isentos do ICMS,
conforme dispGe o Decreto n? 43.080/2002, deverdo informar na proposta os valores com e sem
ICMS.

6.9.1. Os fornecedores mineiros deverdo informar nas propostas enviadas, pelo
sistema eletronico, as informacgdes relativas ao produto e ao preco resultante da deducao do
ICMS, conforme Resolucdo conjunta SEPLAG/SEF n? 3.458/2003, alterada pela Resolugdo
conjunta SEPLAG/SEF n2 4.670, de 2014.

6.9.2. A classificacdo das propostas, etapa de lances, o julgamento dos precos, a
adjudicacdo e a homologacdo serdo realizados a partir dos precos dos quais foram deduzidos
os valores relativos ao ICMS.

6.9.3. Os fornecedores mineiros ndo optantes pelo Simples Nacional fardo suas
propostas conforme o disposto nos subitens 6.9.1 e 6.9.2.
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6.9.4. O disposto nos subitens 6.9.1 e 6.9.2 ndo se aplica aos contribuintes mineiros
optantes pelo regime do Simples Nacional.

6.9.5. Os fornecedores mineiros de que trata o subitem 6.9.3 deverao anexar as suas
propostas comerciais a ficha de inscricdo estadual, na qual conste a opcdo pelo Simples
Nacional, podendo o pregoeiro, na sua falta, consultar a opg¢ao por este regime através do
site: http://www8.receita.fazenda.gov.br/SimplesNacional/.

6.9.6. O fornecedor mineiro, caso seja vencedor, devera enviar, juntamente com os
documentos de habilitacdo, sua proposta comercial assinada e atualizada com os valores finais
ofertados durante a sessdo deste Pregdo, informando na proposta, além do preco resultante
da deducgdo do ICMS, o preco com ICMS.

7. DA SESSAO DO PREGAO E DO JULGAMENTO

7.1. No horario indicado no PredAmbulo deste Edital o Pregoeiro iniciard a sessao publica
do pregdo eletrénico com a analise das propostas comerciais.

7.1.1. As propostas comerciais serdo analisadas, preservado o sigilo do licitante,
guanto ao atendimento das especificacdes e condi¢des estabelecidas neste Edital e seus
Anexos, sendo imediatamente desclassificadas aquelas que estiverem em desacordo ou
contenham vicios insanaveis.

7.1.2. A andlise da proposta que trata o item anterior é uma analise prévia, e nao
podera implicar quebra de sigilo do fornecedor, bem como ndo exime a Administracdo da
verificacdo de sua conformidade com todas as especificacdes contidas neste edital e seus
anexos, quando da fase de aceitabilidade da proposta do licitante detentor do menor preco.

7.1.3. A desclassificacdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema.
7.2. DOS LANCES:
7.2.1. O pregoeiro divulgara, por meio do Portal de Compras - MG, o resultado da

anadlise de propostas e convidara os licitantes a apresentarem lances exclusivamente por meio
do sistema eletronico, observado o hordrio estabelecido e suas as regras de aceitagao.

7.2.2. Durante o transcurso da sessdo publica, serdo divulgados, em tempo real, o
valor e hordrio do menor lance apresentado pelos licitantes, bem como todas as mensagens
trocadas no “chat” do sistema, sendo vedada a identificacdo do fornecedor.

7.2.3. Durante toda a sessdo de lances, o sistema permitira que o licitante cubra o seu
proprio lance e ndo obrigatoriamente o de menor valor da sessdo. Neste caso, serd
considerado como lance vencedor do lote apenas o de menor valor.

7.2.4. Ressalvada a hipétese de negociacdo com o primeiro colocado apds a fase de
lances, o “chat” ndo poderd ser utilizado para oferta de lances, devendo o fornecedor
apresentd-los no campo préprio segundo definido no sistema, sob pena de sua
desconsideracdo e caracterizacao de ato que perturba a sessdao do procedimento licitatdrio.

7.2.5. Serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, desde que sejam de
fornecedores diferentes. Neste caso, a ordem de classificagao seguird a ordem cronoldgica de
recebimento dos lances, segundo apurado pelo sistema do Portal de Compras - MG.

7.2.6. O proponente ndo poderd desistir de lance ofertado, salvo comprovacdao de
justificativa plausivel a ser analisada pelo pregoeiro durante a sessdo de lances.

7.2.7. Caso o proponente ndo realize lances, serd considerado o valor da proposta
comercial apresentada, para efeito da classificacao final.

7.2.8. No caso de desconexdao com o pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
pregdo, o sistema eletrénico permanecera acessivel aos licitantes para a recepc¢do dos lances.
O pregoeiro, quando possivel, dara continuidade a sua atuacao no certame, sem prejuizo dos
atos realizados.
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7.2.8.1. Quando a desconexdo persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a
sessdo do pregdo sera suspensa. A sessao tera reinicio somente apds comunicagdo
expressa aos participantes, com a identificagcao da data e do horario.

7.2.9. A etapa de lances da sessdo publica serda encerrada mediante aviso de
fechamento iminente dos lances, emitido pelo sistema eletrénico, apds o qué transcorrera
periodo de tempo randémico de 5 (cinco) até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente
determinado pelo sistema eletrénico, findo o qual serd automaticamente encerrada a
recepcao de lances.

7.2.10. Apds o encerramento da sessdo de lances, a oferta de lances estara vedada,
nao podendo ser utilizado o “chat” para tal finalidade, ressalvada a hipétese de negociacdo
com o primeiro colocado, sendo que tal comportamento podera ser considerado perturbacdo
da sessdo do procedimento licitatorio.

7.2.11. Cabe ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a
sessdo publica do pregao, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios
diante da inobservancia de qualquer mensagem emitida pelo sistema ou de sua desconexao.

7.3. DO JULGAMENTO

7.3.1. O critério de julgamento serd o de MENOR PREGCO GLOBAL, apurado de acordo
com o Anexo | - Termo de Referéncia.

7.3.2. Encerrada a etapa de lances, convocar-se-4 o beneficidrio do Decreto 47.437,
de 26 de junho de 2018 detentor da melhor proposta dentre aquelas que estejam na situagao
de empate, ou seja, cujos valores sejam iguais ou superiores até 5% (cinco por cento) em
relacdo ao valor apresentado pelo proponente vencedor, para que apresente novo lance,
inferior ao melhor lance, no prazo de 5 (cinco) minutos, sob pena de preclusdo do direito de
preferéncia.

7.3.2.1. Realizado novo lance, nos termos do subitem anterior, o pregoeiro
examinara a aceitabilidade deste, quanto ao objeto e valor, decidindo motivadamente a
respeito.

7.3.2.2. Sendo aceitavel a nova oferta de preco, a confirmacdao das condicdes

habilitatorias do beneficiario obedecera ao procedimento previsto no item 7.3.9.

7.3.2.3. Se o beneficidrio ndo apresentar proposta de pre¢os ou nao atender as
exigéncias de habilitacdo, o pregoeiro convocard os beneficiarios remanescentes que
estiverem na situacdo de empate prevista no subitem 7.3.2, na ordem classificatoria,
para o exercicio do mesmo direito.

7.3.2.4. Caso nao haja beneficidrio dentro da situacdo de empate ou ndo ocorra a
apresentacdao de novo lance ou ndo sejam atendidas as exigéncias documentais de
habilitacdo, sera classificado provisoriamente em primeiro lugar o licitante
originalmente detentor da melhor oferta.

7.3.2.5. O disposto no item 7.3.2 somente se aplicard quando a melhor oferta
valida n3o tiver sido apresentada por um dos beneficidrios do subitem 4.3.

7.3.3. Definida a ordem de classificagdo, o Pregoeiro examinard a aceitabilidade da
melhor oferta, quanto ao objeto e ao valor, decidindo motivadamente a respeito.

7.3.4. A proposta cujo preco unitario de item do lote estiver acima do custo unitario
do item relacionado na planilha de referéncia da Administracdo (ou do item individualmente
considerado, superior a qualquer dos lances apresentados), podera ter seus valores
adequados das seguintes formas:

7.3.4.1. Aplicacdo de desconto percentual linear nos precos unitdrios da proposta
inicial, calculado a partir da diferenca entre o valor global da proposta vencedora e o
valor global da respectiva proposta inicial, dividida pelo valor global inicial;
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7.3.4.2. Readequagao ndo linear dos pregos unitdrios, a critério do licitante,
respeitado como limite maximo o valor global final ofertado, desde que os precgos
unitdrios finais sejam menores ou iguais aos pregos unitarios da proposta inicial;

7.3.5. Caso ndo sejam realizados lances, sera verificada a conformidade entre a
proposta de menor prego e o valor estimado da contratagao.

7.3.6. Caso haja apenas uma proposta, esta sera aceita desde que atenda a todos os
termos do Edital e que seu prego seja compativel com o valor estimado da contratagao.

7.3.7. Considera-se inaceitdvel, para todos os fins aqui dispostos, a proposta que nao
atender as exigéncias fixadas neste Edital ou apresentar precos manifestamente inexequiveis.

7.3.7.1. Caso o pregoeiro entenda que o prego é inexequivel, devera estabelecer
prazo para que o licitante demonstre a exequibilidade de seu preco.

7.3.7.2. Para demonstracdo da exequibilidade do preco ofertado, conforme
estabelece o inciso XVIlI do art. 12 do Decreto Estadual n? 44.786, de 18 de abril de
2008, serdo admitidos:

7.3.7.2.1. Planilha de custos elaborada pelo licitante, sujeita a exame pela
Administracado e;

7.3.7.2.2. Documento que comprove contratagdo em andamento com pregos
semelhantes;

7.3.7.3. Verificada a inexequibilidade do preco, o pregoeiro poderd convocar os
licitantes detentores das ofertas imediatamente superiores, na ordem de classificacao,
para apresentacdo da documentacdo e da proposta comercial.

7.3.8. O pregoeiro, via ‘chat’, devera negociar com o autor da melhor oferta com
vistas a redugdo do preco;

7.3.9. O sistema identificard o licitante detentor da melhor oferta que deverd
comprovar sua habilitagdio no prazo maximo de 1 (um) dia util, apds a solicitacdo do
pregoeiro, mediante encaminhamento de cdpia da documentacdo de habilitacdo e da
proposta comercial atualizada com os valores obtidos no pregdo, por meio do e-
mail licitacaodco@seap.mg.gov.br.

7.3.9.1. Em caso de indisponibilidade, inviabilidade técnica ou material da via
eletronica, o licitante devera protocolizar os documentos de habilitacdo junto ao
Protocolo Geral — Rodovia Papa Jodo Paulo I, 4.001 — Ed. Gerais — 12 andar — Bairro
Serra Verde — Belo Horizonte/MG — CEP 31.630-901 (a/c do Pregoeiro da Diretoria de
Compras (DCO), Secretaria de Estado de Justica e Seguranga Publica), no horario de
09h00 (nove horas) as 17h30min (dezessete horas e trinta minutos), em envelopes
separados, lacrados, rubricados, marcados como restritos e identificados com os dados
da empresa licitante e do processo licitatdrio (n2. do processo e lote) observado o prazo
previsto no subitem 7.3.9.

7.3.9.1.1. Quando a documentacao for entregue no PROTOCOLO GERAL, o
comprovante  devera ser enviado de imediato para o e-
mail licitacaodco@seap.mg.gov.br.

7.3.10. Os documentos de habilitacdo deverdo ser enviados nos termos da Lei
13.726/2018, sendo:

7.3.10.1. Cépia autenticada em cartdrio;

7.3.10.2. Copia simples - cabendo ao agente administrativo realizar a conferéncia e
autenticacdao mediante a comparacdo entre o original e a cdpia, no seguinte endereco.

7.3.11. Se a melhor proposta ou lance ndo for aceitavel ou se o licitante nao atender as
exigéncias habilitatorias, serdo convocados os demais licitantes, na ordem de classificacdo,
para exame de seus documentos de habilitacdo, até a apuracao de uma proposta que atenda
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ao edital.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA

8.1. O licitante detentor do menor preco devera enviar, apds solicitacdo do pregoeiro, as
Fichas Técnicas, Planilha de Custo Alimentar, Planilha de Formacdo de Precos, Planilha de Mao de
Obra e Planilha de Proposta Comercial devidamente preenchidas e em formato Excel, conforme
demonstrado nos itens 27, 28 e 30 do Termo de Referéncia para cada item do objeto, quando ali
discriminado, através do e-mail licitacaodco@seap.mg.gov.br.

8.1.1. Os documentos exigidos no item 8.1 deverdo ser entregues em até 1 (um) dia
atil, apods a solicitacdo do pregoeiro, através do e-mail licitacaodco@seap.mg.gov.br.

8.1.2. Caso os documentos apresentados pelo primeiro classificado ndo forem
aceitos, o pregoeiro analisara a aceitabilidade da proposta do segundo classificado. Seguir-se-
a com a verificacdo das propostas, observada a ordem de classificacdo, e, assim,
sucessivamente, até a verificacdo de uma que atenda as especificacdes constantes no Termo
de Referéncia.

8.2. A ndo entrega das Fichas Técnicas, Planilha de Custo Alimentar, Planilha de Formacao
de Precos, Planilha de Mao de Obra e Planilha de Proposta Comercial ou a entrega fora do prazo
estabelecidas neste Edital implicard na desclassificacao da proposta.

8.3. Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, o licitante detentor da
melhor oferta, deverd encaminhar as Fichas Técnicas, Planilha de Custo Alimentar, Planilha de
Formacao de Precos, Planilha de Mdo de Obra e Planilha de Proposta Comercial atualizadas em PDF
devidamente assinadas no prazo maximo de 1 (um) dia util para e-
mail nutricaotec@seap.mg.gov.br.

9. DA HABILITACAO

9.1. Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condicGes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de san¢do que
impeca a participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes

cadastros:
9.1.1. Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, do Ministério da
Economia (https://www3.comprasnet.gov.br/sicaf-

web/public/pages/consultas/consultarRestricaoContratarAdministracaoPublica.jsf)

9.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS e Cadastro
Nacional de Empresas Punidas — CNEP, da Controladoria-Geral da Unido; Cadastro Nacional de
Condenacgdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade — CNIA, do
Conselho Nacional de Justica; Lista de Licitantes Inidoneos do Tribunal de Contas da Unido;
por meio do link de Consulta Consolidada de Pessoa Juridica (https.//certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/)

9.1.3. Cadastro de Fornecedores Impedidos de Licitar e Contratar com a
Administracdo Publica Estadual — CAFIMP, da Controladoria-Geral do Estado

(https://www.cagef.mg.gov.br/fornecedor-web/br/gov/prodemge/seplag/fornecedor/publico/index.zul_)» NOS
termos do art. 12 da Lei Estadual n? 13.994, 18 de setembro de 2001 e inc. lll do art. 52 do
Decreto Estadual n2 45.902, de 27 de janeiro de 2012.

9.1.4. Cadastro Informativo de Inadimpléncia em relagcdo a Administracao Publica do
Estado de Minas Gerais — CADIN, da Secretaria de Estado de Fazenda

(http://consultapublica.fazenda.mg.gov.br/ConsultaPublicaCADIN/consultaSituacaoPublica.do)» NOS termos do
art. 10, inc. | do Decreto Estadual n? 44.694, de 28 de dezembro de 2007.

9.2. A consulta no Cadastro Nacional de Condenacgdes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa e Inelegibilidade — CNIA também deverd ser realizada em nome dos socios
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majoritarios da empresa, por forca do art. 12 da Lei Federal n2 8429, de 1992, que prevé, dentre as
sang¢des impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibi¢cdo de
contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio

majorita rio'(h_ttDS://www.an'_.ius.br/improbidade adm/consultar_requerido.php)

9.3. REGULARIDADE JURIDICA:
9.3.1. Documento de identificagdo, com foto, do responsdvel pelas assinaturas das
propostas comerciais constantes no Anexo | - Termo de Referéncia e das declaracdes

constantes no Anexo Il - Modelos de Declaragdes.

9.3.1.1. Se for o caso, apresentar procuracdo conferindo poderes ao(s)
responsavel(is) pela empresa para praticar atos junto a Administracdo Publica.

9.3.2. Registro empresarial na Junta Comercial, no caso de empresdrio individual;

9.3.3. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social e suas alteracdes posteriores ou
instrumento consolidado, devidamente registrado na Junta Comercial, em se tratando de
sociedades empresarias, cooperativas ou empresas individuais de responsabilidade limitada e,
no caso de sociedade de ag¢bes, acompanhado de documentos de eleicdo ou designacdo de
seus administradores;

9.3.4. Ato constitutivo devidamente registrado no Registro Civil de Pessoas Juridicas
em se tratando de sociedade ndo empresaria, acompanhado de prova da diretoria em
exercicio;

9.3.5. Decreto de autoriza¢do, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira

em funcionamento no Pais.

9.3.6. Termo de Compromisso de Constituicao de Consdrcio, publico ou particular, ou
outro documento indicativo dos propdsitos de associacdo entre os proponentes, em se
tratando de consércio instituido para o fim especifico de participar do certame.

9.4, REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA:
9.4.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da
Fazenda - CNPJ;
9.4.2. Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal, relativo
a sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do
certame;
9.4.3. Prova de regularidade perante as Fazendas Federal, Estadual sede do licitante,

Municipal e perante a Fazenda Estadual de MG;

9.4.3.1. A prova de regularidade fiscal e seguridade social perante a Fazenda
Nacional serd efetuada mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente
pela Secretaria da Receita Federal do Brasil — RFB e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional — PGFN, referente a todos os tributos federais e a Divida Ativa da Unido — DAU
por elas administrados, bem como das contribui¢des previdenciarias e de terceiros.

9.4.3.2. Se o fornecedor ndo estiver inscrito no cadastro de contribuintes do
Estado de Minas Gerais deverd comprovar a inexisténcia de débitos relativos a tributos
estaduais em Minas Gerais por meio de Certiddo de Débito Tributario — CDT, que podera
ser solicitada pelo site www.fazenda.mg.gov.br.

9.4.4. Certificado de Regularidade relativa a seguridade social e perante o Fundo de
Garantia por Tempo de Servico — FGTS.

9.4.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa, ou positiva com efeito de negativa, nos termos
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da Lei Federal n? 12.440, de 7 de julho de 2011, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo
das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;

9.4.6. A comprovagdo da regularidade fiscal e/ou trabalhista devera ser efetuada
mediante a apresentacdo das competentes certiddes negativas de débitos, ou positivas com
efeitos de negativas.

9.4.7. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados
ao objeto licitado, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacao de declaracdo da
Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.5. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

9.5.1. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa
juridica, ou de execugdo patrimonial, expedida pelo distribuidor do domicilio da pessoa fisica,
emitida nos Ultimos 06 (seis) meses;

9.5.2. Balanco Patrimonial e demonstracdes contdbeis do Ultimo exercicio, ja exigiveis
e apresentados na forma da lei, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balancos
provisorios, podendo ser atualizado, quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data de
apresentacao de proposta, pela variagdao do IGP-DI (indice Geral de Pregos - Disponibilidade
Interna, publicado pela Fundag¢do Getulio Vargas - FGV) ocorrida no periodo, ou de outro
indicador que o venha substituir, comprovando que a licitante possui boa situacdo financeira,
avaliada pelos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
iguais ou superiores a 1 (um).

9.5.2.1. Entende-se por apresentados na forma da Lei, o Balango Patrimonial e
Demonstracdes Contdbeis, devidamente datadas e assinadas pelo responsavel da
empresa, e por profissional de contabilidade habilitado e devidamente registrado no
Conselho Regional de Contabilidade.

9.5.3. O Balanco Patrimonial e Demonstracdes Contabeis deverdo ser apresentados
em coOpia autenticadas das folhas do livro didrio em que se encontram transcritos,
acompanhados de cépia autenticadas dos termos de abertura e encerramento dos respectivos
livros, ou por publica¢cdes em jornais de grande circulagdo ou diario oficial, quando se trata de
Sociedade An6nima.

9.5.4. As pessoas juridicas obrigadas a adotar a Escrituracdo Contdbil Digital — ECD,
bem como as sociedades empresarias que facultativamente aderiram ao sistema, nos termos
da Instrucdo Normativa da Receita Federal do Brasil n? 1.774, de 22 de dezembro de 2017,
poderdo apresentar a ECD para os fins previstos no item 9.5.2 do edital.

9.5.5. No caso de empresa constituida hd menos de 1 (um) ano, admite-se a
apresentacdo de balang¢o patrimonial e demonstra¢des contabeis referentes ao periodo da
existéncia da sociedade.

9.5.6. A composicdo da boa situacao financeira da empresa sera verificada por meio
do calculo do indice contdbil da empresa a ser entregue, considerando-se habilitadas as
licitantes que apresentarem os indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), maiores ou iguais a 1 (um), extraidos das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG =

Passivo Circulante + Exigivel a longo prazo

Ativo Total

SG
Passivo Circulante + Exigivel a longo prazo
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Ativo Circulante
LC=

Passivo Circulante

9.5.7. No caso de o fornecedor apresentar resultado inferior a 1 (um), em qualquer
um dos indices apresentados no item 9.5.6, o mesmo devera apresentar comprovagao do
valor do patrimonio liqguido minimo de 10% (dez por cento) sobre o valor do lance vencedor.

9.6. QUALIFICACAO TECNICA:

9.6.1. Comprovacdo de aptiddao para desempenho de atividade pertinente e
compativel em quantidade (pelo menos 50% [cinquenta por cento] do quantitativo licitado),
caracteristicas e prazos iguais ao objeto da licitacdo. A referida comprovacdo se dard com a
apresentacdo de 1 (um) ou mais atestados de capacidade técnica, com no minimo 1 (um) ano
concluso de prestacdo de servico, emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN -, que comprove a
aptiddo para desempenho do fornecimento de refeicdes e/ou lanches.

9.6.1.1. Os quantitativos apresentados nos atestados de capacidade técnica
poderdo ser somados, desde que os contratos que lhes deram origem tenham sido
executados de forma concomitante, nos termos da Portaria TCU 128/2014.

9.6.1.2. O atestado de capacidade técnica sera analisado apenas mediante
apresentacao de Certificado de Registro e Quitacdo (CRQ) atualizado e dentro do prazo
de validade, conforme a Resolugdo CFN n2 378/2005, e de Atestado de
Responsabilidade Técnica vélido.

9.6.1.3. O atestado de capacidade técnica devera ter sido registrado no mesmo
Conselho Regional que emitiu a CRQ, bem como na jurisdicdo do Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN) em que os servicos foram executados, nos termos da Resolucdo
CFN n2 378/2005 e Resolugdo CFN n2 510/2012. Caso a pessoa juridica desenvolva
atividade em outra jurisdicdo de CRN, o atestado de capacidade técnica deverad ser
averbado no CRN do local onde os servicos serdo executados, conforme artigo 82 da
Resolugdo CFN n2 510/2012.

9.6.1.4. Considera-se desempenho técnico a apresentacdo de atestado que
comprove o fornecimento de um ndmero didrio de refeicdes e/ou lanches compativel
com o objeto licitado.

9.6.1.5. Caso tenha havido alteracdo das informacdes cadastrais da CRQ e/ou no
Atestado de Responsabilidade Técnica, a empresa devera apresentar o protocolo de
solicitacdo de alteragdo/atualizacdo junto ao CRN, para que, no prazo de 5 (cinco) dias
Uteis a contar deste, apresente tais documentagdes atualizadas.

9.6.2. Os atestados deverdo conter:

9.6.2.1. Nome empresarial e dados de identificacdo da instituicdo emitente (CNPJ,
endereco, telefone).

9.6.2.2. Local e data de emissao.
9.6.2.3. Nome, cargo, telefone, e-mail e a assinatura do responsavel pela
veracidade das informacgdes.
9.6.2.4. Periodo da execucdo da atividade.
9.6.3. A licitante devera apresentar Declaracdo elaborada em papel timbrado e

subscrita pelo representante legal da empresa de que possui em seu quadro permanente,
pelo menos um profissional de nivel superior em nutri¢do, responsavel técnico pelos servigos
a serem prestados durante toda a execucdo do contrato, com o devido registro no Conselho
Regional de Nutricdo (CRN), cuja comprovacdo de vinculo profissional podera se dar mediante
copia do Contrato Social, copia da Ficha de Empregado ou cépia do Contrato de Trabalho,
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sendo possivel a contratacdo de Profissional Autonomo, por meio da cépia de contrato de
prestacao de servigos, celebrado de acordo com a legislagao civil comum.

9.6.4. Registro ou inscricao valido e atualizado na entidade profissional competente
do Nutricionista Responsavel Técnico (Podendo ser considerada a Certiddo de Nada Consta).

9.6.5. O licitante deve disponibilizar, quando solicitado pelo pregoeiro, todas as
informacGes necessarias a comprovacdao da legitimidade dos atestados solicitados,
apresentando, dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a contratagao,
endereco atual da contratante e local em que foram executadas as atividades.

9.7. DECLARACOES:

9.7.1. Serdo exigidas as declara¢des abaixo, cujas sugestdes de modelo para os itens
9.7.1.1e9.7.1.2 seguem anexas a este edital:

9.7.1.1. Quanto ao cumprimento do disposto no inciso XXXIlIl do art. 72 da
Constituicao Federal, conforme inciso V do art. 27 da Lei Federal n? 8.666, de 21 de
junho de 1993, declaragdo de que o licitante ndo possui, em seu quadro, trabalhadores
menores de 18 anos realizando trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e que em
nenhuma hipétese emprega trabalhadores menores de 16 anos, salvo na condicdo de
aprendiz, na forma da lei. Conforme modelo contido no Anexo Il - Modelos de
Declaracgdes.

9.7.1.2. Para cumprimento do pardgrafo Unico do art. 13 do Decreto Estadual n?
47.437, de 26 de junho de 2018, quanto aos beneficiarios enquadrados no item 4.3,
declaracdo, segundo item 4.4, de que cumprem os requisitos legais para a qualificacdo
como tal, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido nos art. 42 ao
art. 49 da Lei Complementar Federal n2 123, de 14 de dezembro de 2006.

9.8. DISPOSICOES GERAIS DA HABILITACAO:

9.8.1. O licitante que possuir o Certificado de Registro Cadastral (CRC) emitido pela
Unidade Cadastradora da Secretaria de Estado de Planejamento e Gestdo — SEPLAG poderd
apresenta-lo como substituto de documento dele constante, exigido para este certame, desde
gue este esteja com a validade em vigor no CRC. Caso o documento constante no CRC esteja
com a validade expirada, tal ndo podera ser utilizado, devendo ser apresentado documento
novo com a validade em vigor.

9.8.1.1. Constando do CRC qualquer documento com o prazo de validade
vencido, sera assegurado ao fornecedor o direito de encaminhar o documento via e-
mail, no prazo maximo informado no item 7.3.9.

9.8.1.2. Serao analisados no CRC somente os documentos exigidos para este
certame, sendo desconsiderados todos os outros documentos do CRC, mesmo que
estejam com a validade expirada.

9.8.2. Os documentos exigidos para habilitacdo poderdo ser apresentados via e-mail,
no formato PDF, no momento da analise dos documentos de habilitacdo.

9.8.2.1. Para fins de habilitacdo, a verificacdo pelo 6rgdo promotor do certame
nos sitios oficiais de érgaos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de
prova.

9.8.2.2. A Administracdo nao se responsabilizara pela eventual indisponibilidade
dos meios eletronicos, no momento da verificacdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e
nao sendo apresentados os documentos necessarios para verificacdo, o licitante serd
inabilitado.

9.8.3. Todos os documentos apresentados para a habilitacdo deverdo conter, de forma
clara e visivel, o nome empresarial, o endereco e o CNPJ do fornecedor.
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9.8.3.1. Se o fornecedor figurar como estabelecimento matriz, todos os
documentos deverdo estar em nome da matriz;

9.8.3.2. Se o fornecedor figurar como filial, todos os documentos deverdo estar
no nome da filial;

9.8.3.3. Na hipdtese de filial, podem ser apresentados documentos que, pela
propria natureza, comprovadamente sao emitidos em nome da matriz;

9.8.3.4. Em qualquer dos casos, atestados de capacidade técnica ou de
responsabilidade técnica podem ser apresentados em nome e com o nimero do CNPJ
(MF) da matriz ou da filial da empresa licitante.

9.8.4. O nao atendimento de qualquer das condi¢gdes aqui previstas provocara a
inabilitacdo do licitante vencedor, sujeitando-o, eventualmente, as punicoes legais cabiveis.

9.8.5. Aos beneficidrios listados no item 4.3 sera concedido prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério da administracdo, para regularizacdo da
documentacgdo fiscal e/ou trabalhista, contado a partir da divulgacdo da analise dos
documentos de habilitagcdo do licitante melhor classificado, conforme disposto no inciso I, do
§ 29, do art. 62 do Decreto Estadual n? 47.437, de 26 de junho de 2018.

9.8.5.1. A ndo regularizagdo da documentagdo no prazo deste item implicard a
inabilitacdo do licitante vencedor.

9.8.5.2. Se houver a necessidade de abertura do prazo para o beneficidrio
regularizar sua documentacdo fiscal e/ou trabalhista, o pregoeiro devera suspender a
sessdo de pregdo para o lote especifico e registrar no “chat” que todos os presentes
ficam, desde logo, intimados a comparecer no dia e hordrio informados no site
WWW.compras.mg.gov.br para a retomada da sessdo de pregdo do lote em referéncia.

10. DOS RECURSOS

10.1. Declarado o vencedor ou fracassado o lote, o participante do certame tera até 10
(dez) minutos para manifestar, imediata e motivadamente, exclusivamente por meio do sistema
eletronico, em campo préprio, a intencdo de recorrer, sendo concedido o prazo de 3 (trés) dias uteis,
contados da sessdo do pregdo, para apresentacdo das razoes de recurso, ficando os demais
participantes, desde logo intimados, sem necessidade de publicacdao, a apresentarem contrarrazoes
em igual nimero de dias, contados do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista
imediata dos autos.

10.2. Todos os procedimentos para interposicdo de recurso, compreendida a manifestagao
da intencdo do licitante durante a sessdo publica, e o0 encaminhamento das razoes do recurso e de
eventuais contrarrazdes pelos demais licitantes, serdo realizados por meio do sistema eletronico,
em formuldrios proprios, nos termos do art. 13, XLI, do Decreto Estadual n2 44.786, de 18 de abril
de 2008, e, em caso de indisponibilidade técnica ou material do sistema oficial do Estado de Minas
Gerais, alternativamente, via e-mail licitacaodco@seap.mg.gov.br, observados os prazos previstos
no item 10.1

10.3. A apresentac¢ao de documentos complementares, em caso de indisponibilidade ou
inviabilidade técnica ou material da via eletronica, devidamente identificados, relativos aos recursos
interpostos ou contrarrazdes, se houver, sera efetuada mediante documento protocolizado junto ao
PROTOCOLO GERAL — Rodovia Papa Jodo Paulo Il, 4.001 — Ed. Gerais — 12 andar — Bairro Serra Verde
— Belo Horizonte/MG — CEP 31.630-901 (a/c do Pregoeiro da Diretoria de Compras (DCO),
Secretaria de Estado de Justica e Segurang¢a Publica), no hordrio de 09h00Omin (nove horas) as
17h30min (dezessete horas e trinta minutos), em envelopes separados, lacrados, rubricados,
marcados como restritos e identificados com os dados da empresa licitante e do processo licitatério
(n2. do processo e lote), observados os prazos previstos no item 10.1.

10.4. N3o serdo conhecidos recursos ndo registrados na forma e prazo estabelecidos no
item 10.1 do edital, além de que, a falta de manifestacdo imediata e motivada do fornecedor,
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importara decadéncia do direito de recurso.

10.4.1. Para fins de juizo de admissibilidade do recurso, o pregoeiro poderd nao
conhecer do recurso caso verifique ausentes quaisquer pressupostos processuais, como
sucumbéncia, tempestividade, legitimidade, interesse e motivacao, vedado exame prévio da
guestado relacionada ao mérito do recurso.

10.5. Os recursos serdo decididos no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados do
encerramento do prazo para apresentacao de contrarrazdo, sendo que o acolhimento de recurso
importara validacdo exclusivamente dos atos suscetiveis de aproveitamento.

10.6. Os recursos e contrarrazoes de recursos devem ser enderecados ao pregoeiro, que
podera:

10.6.1. Motivadamente, reconsiderar a decisdo;

10.6.2. Motivadamente, manter a decisdao, encaminhando o recurso para a autoridade

competente, conforme art. 8° do Decreto Estadual n2 44.786, de 18 de abril de 2008.

10.6.3. Inadmitir o recurso exclusivamente por falta de pressupostos processuais
recursais de existéncia ou de validade e de desenvolvimento, observado item 10.4.1.

10.7. O recurso contra a decisdo do pregoeiro tera efeito suspensivo.

10.8. A decisao do recurso serd divulgada no sitio eletronico www.compras.mg.gov.br, no
campo quadro de avisos do referido pregdo, bem como comunicada via e-mail ao licitante
recorrente e aos que apresentaram contrarrazdes.

11. DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

11.1. Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, o pregoeiro declarara o
licitante vencedor e o sistema gerard ata circunstanciada da sessao, na qual serdo registrados todos
os atos do procedimento e as ocorréncias relevantes, disponivel para consulta no site
WWW.compras.mg.gov.br.

11.2. O Pregoeiro adjudicard o objeto da licitacdo ao licitante vencedor, quando inexistir
recurso ou quando reconsiderar sua decisdo, com a posterior homologa¢do do resultado pela
autoridade competente.

11.3. Decididos os recursos porventura interpostos e constatada a regularidade dos atos
procedimentais pela autoridade competente, esta adjudicard o objeto ao licitante vencedor e
homologard o procedimento licitatorio.

12. DA CONTRATAGAO

12.1. Encerrado o procedimento licitatério, o representante legal do licitante declarado
vencedor serd convocado para firmar o termo de contrato, aceitar ou retirar o instrumento
equivalente, conforme minuta do Anexo IV - Contrato, de acordo com o art. 62 da Lei Federal n2
8.666, de 21 de junho de 1993 e Lei Federal n2 10.520, de 17 de julho de 2002.

12.1.1. O instrumento de contratacdao, e demais atos firmados com a Administragao,
serdao assinados de maneira eletronica, por intermédio do Sistema Eletrénico de Informacdes
do Governo do Estado de Minas Gerais - SEI/MG.

12.1.1.1. Para a assinatura eletrénica, caso ainda ndo possua cadastro, o(s)
licitante(s) interessado(s) devera (30) acessar o Sistema Eletronico de InformacgGes do
Governo do Estado de Minas Gerais - SEI/MG, por meio do link
www.sei.mg.gov.br/usuarioexterno, e clicar em "Clique aqui se vocé ainda ndo esta
cadastrado".

12.1.1.2. Duvidas com relacdo ao cadastro no SEl podem ser encaminhadas para o
e-mail atendimentosei@planejamento.mg.gov.br.
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12.1.1.3. A realizagdo do cadastro como Usudrio Externo no SEI/MG importara na
aceitacdo de todos os termos e condi¢Ges que regem o processo eletronico, conforme
Decreto n? 47.222, de 26 de julho de 2017, e demais normas aplicaveis, admitindo
como valida a assinatura eletrénica na modalidade cadastrada (login/senha), tendo
como consequéncia a responsabilidade pelo uso indevido das acbes efetuadas e das
informacbGes prestadas, as quais serdo passiveis de apuracdo civil, penal e
administrativa.

12.1.2. O adjudicatario deverd comprovar a manutencao das condi¢des de habilitacao
para firmar o termo de contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente.

12.1.3. Caso o adjudicatario ndo apresente situagdo regular no momento de assinar o
termo de contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente ou recuse-se a assina-lo, serdo
convocados os licitantes remanescentes, observada a ordem de classificagao.

12.1.3.1. Feita a negociacdo e comprovados os requisitos de habilitacdo, o licitante
devera firmar o termo de contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente, sem
prejuizo das sangbes previstas no Edital e das demais cominagdes legais, conforme
disposto no art. 18, §22 do Decreto Estadual n? 44.786, de 18 de abril de 2008.

12.2. O representante legal do licitante que tiver apresentado a proposta vencedora devera
firmar o termo de contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo maximo
de 5 (cinco) dias uteis a contar do recebimento da comunicacdo, que se dara através de carta postal
ou e-mail.

12.3. Qualquer solicitacdo de prorrogacao de prazo para firmar o termo de contrato, aceitar
ou retirar o instrumento equivalente decorrentes desta licitacdo, somente sera analisada se
apresentada antes do decurso do prazo para tal e devidamente fundamentada.

13. DA SUBCONTRATAGCAO

13.1. E vedado & CONTRATADA subcontratar total ou parcialmente o objeto deste
Edital, ndo sendo considerada, para tal fim, a manufatura dos paes.

14. DO PAGAMENTO

14.1. O pagamento sera efetuado através do Sistema Integrado de Administragao
Financeira - SIAFI/MG, por meio de ordem bancaria emitida por processamento eletrénico, a crédito
do beneficiario em um dos bancos que o fornecedor indicar, no prazo de 30 (dias) dias corridos da
data do recebimento definitivo, com base nos documentos fiscais devidamente conferidos e
aprovados pela CONTRATANTE.

14.1.1. Para efeito de pagamento, a CONTRATADA encaminhard a CONTRATANTE, apds
a execucdo do objeto, a respectiva nota fiscal/fatura, acompanhada do relatério da execugdo
do objeto do periodo a que o pagamento se referir, bem como, demais documentos
necessarios para a efetiva comprovacao da execucao do objeto, se houver.

14.1.2. A Administragdo receberd o Documento Auxiliar da Nota Fiscal Eletrénica
(DANFE) juntamente com o objeto e devera realizar a verificacdo da validade da assinatura
digital e a autenticidade do arquivo digital da NFs-e (o destinatario tem a disposicdo o
aplicativo “visualizador”, desenvolvido pela Receita Federal do Brasil) e a concessdo da
Autorizacdo de Uso da NFs-e, mediante consulta eletronica a Secretaria da Fazenda o Portal
Nacional da NFs-e.

14.1.3. O pagamento da Nota Fiscal fica vinculado a prévia conferéncia pelo gestor.

14.1.4. As Notas Fiscais que apresentarem incorrecdes serdo devolvidas a
CONTRATADA e o prazo para o pagamento passara a correr a partir da data da reapresentacao
do documento considerado valido pela CONTRATANTE.
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14.1.5. Ocorrendo atraso de pagamento por culpa exclusiva da Administracao, o valor
devido serd atualizado financeiramente, entre as datas do vencimento e do efetivo
pagamento, de acordo com a variacdo do Sistema Especial de Liquidacdo e Custédia — SELIC.

14.2. A CONTRATADA deve garantir a manutencdo dos requisitos de habilitacdo previstos no
Edital.
14.3. Eventuais situacGes de irregularidades fiscal ou trabalhista da CONTRATADA nao

impedem o pagamento, se o objeto tiver sido executado e atestado. Tal hipdtese ensejara,
entretanto, a adocdo das providéncias tendentes ao sancionamento da empresa e rescisdao
contratual.

14.4, Informagbes complementares e orientagdes operacionais a respeito do faturamento
eletronico serao fornecidas pela Central de Atendimento aos Fornecedores por meio do e-mail:
cadastro.fornecedores@planejamento.mg.gov.br

15. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

15.1. A licitante/adjudicataria que cometer qualquer das infra¢des, previstas na Lei Federal
n2 8.666, de 21 de junho de 1993, na Lei Federal n? 10.520, de 17 de julho de 2002, Lei Estadual n.2
14.167, de 10 de janeiro de 2002 e no Decreto Estadual n2. 45.902, de 27 de janeiro de 2012, ficard
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

15.1.1. adverténcia por escrito;
15.1.2. Multa de até 20% (vinte por cento) sobre o valor estimado do(s) lote(s) dos
guais o licitante tenha participado e cometido a infracdo;
15.1.3. Suspensdo do direito de participar de licitacdes e impedimento de contratar
com a Administracdo, pelo prazo de até 2 (dois) anos;
15.1.4. Impedimento de licitar e contratar com a Administracdo Publica Estadual, nos
termos do art. 72 da Lei Federal n2 10.520, de 17 de julho de 2002;
15.1.5. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica;

15.2. A sancdo de multa podera ser aplicada cumulativamente as demais sang¢des previstas

nos itens 15.1.1, 15.1.3, 15.1.4, 15.1.5.

15.3. A multa serd descontada da garantia do contrato, quando houver, e/ou de
pagamentos eventualmente devidos ao INFRATOR e/ou cobrada administrativa e/ou judicialmente.

15.4. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo incidental apensado ao processo licitatério ou ao processo de execug¢do contratual
origindrio que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se
o procedimento previsto no Decreto Estadual n2. 45.902, de 27 de janeiro de 2012, bem como o
disposto na Lei Federal n2 8.666, de 21 de junho de 1993 e Lei Estadual n? 14.184, de 31 de janeiro
de 2002.

15.5. A autoridade competente, na aplicacdo das sanc¢des, levara em consideragdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administra¢do, observado o principio da proporcionalidade.

15.5.1. N3o serdo aplicadas san¢des administrativas na ocorréncia de casos fortuitos,
forca maior ou razbes de interesse publico, devidamente comprovados.

15.6. A aplicacdo de sanc¢des administrativas ndo reduz nem isenta a obrigacdo da
CONTRATADA de indenizar integralmente eventuais danos causados a Administragdo ou a terceiros,
que poderdo ser apurados no mesmo processo administrativo sancionatoério.

15.7. As sancOes relacionadas nos itens 15.1.3, 15.1.4 e 15.1.5 serdo obrigatoriamente
registradas no Cadastro de Fornecedores Impedidos de Licitar e Contratar com a Administracao
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Publica Estadual - CAFIMP.

15.8. As sangdes de suspensdo do direito de participar em licitagdes e impedimento de
licitar e contratar com a Administragdo Publica poderdo ser também aplicadas aqueles que:

15.8.1. Retardarem a execucdo do objeto;
15.8.2. Comportar-se de modo inidéneo;

15.8.2.1. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracdo falsa
quanto as condi¢bes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o
conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o
encerramento da fase de lances;

15.8.3. Apresentarem documentacao falsa ou cometerem fraude fiscal.

15.9. Durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei Federal n? 12.846, de 12 de agosto de 2013, e pelo Decreto
Estadual n2 46.782, de 23 de junho de 2015, como ato lesivo a administracdo publica nacional ou
estrangeira, cépias do processo administrativo necessdrias a apuracdo da responsabilidade da
empresa deverdo ser remetidas a Controladoria-Geral do Estado, com despacho fundamentado,
para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou Processo
Administrativo de Responsabilizacdao — PAR.

16. DISPOSICOES GERAIS

16.1. Este edital deverd ser lido e interpretado na integra, e apés encaminhamento da
proposta ndo serdo aceitas alega¢des de desconhecimento.

16.2. Todos os documentos relativos a essa licitacdo, enviados por meio fisico, nas
hipbteses previstas na lei e neste edital, deverao ser entregues em envelopes lacrados, rubricados,
marcados como restritos e identificados com os dados da empresa licitante e do processo licitatério
(n2. do pregdo e lote).

16.3. E facultado ao Pregoeiro ou a Autoridade Superior, em qualquer fase do julgamento,
promover diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrucao do processo e a afericdao do
ofertado, bem como solicitar a elaboracdo de pareceres técnicos destinados a fundamentar as
decisdes.

16.4. O objeto desta licitacdo devera ser executado em conformidade com o Anexo | -
Termo de Referéncia, correndo por conta da CONTRATADA as despesas de seguros, transporte,
tributos, encargos trabalhistas e previdencidrios decorrentes da execucdao do objeto da contratacdo.

16.5. E vedado ao licitante retirar sua proposta ou parte dela apds aberta a sessdo do
pregao.
16.6. O objeto da relacdo juridica decorrente da presente licitacdo poderd sofrer

acréscimos ou supressdes conforme previsto no paragrafo 12 do art. 65 da Lei Federal n2 8.666, de
21 de junho de 1993.

16.7. O pregoeiro, no julgamento das propostas e da habilitacdo, podera relevar omissGes
puramente formais e sanar erros ou falhas que nao alterem a substancia das propostas, dos
documentos e de sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, acessivel a todos os
interessados, sendo possivel a promogdo de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a
instrugao do processo.

16.8. A presente licitagdo somente podera ser revogada por razdao de interesse publico
decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, ou anulada, no todo ou em parte, por
ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente
fundamentado.

16.9. Fica eleito o foro da Comarca de Belo Horizonte, Estado de Minas Gerais, para dirimir
eventuais conflitos de interesses decorrentes desta licitacdo, valendo esta clausula como renuncia
expressa a qualquer outro foro, por mais privilegiado que seja ou venha a ser.
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16.10. Os interessados poderdo examinar ou retirar gratuitamente o presente Edital de
Licitagdo e seus anexos no site www.compras.mg.gov.br.

Thiago Maduro de Azevedo

Superintendente de Infraestrutura e Logistica

i
Sel: o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Tiago Maduro de Azevedo, Superintendente, em
06/03/2020, as 13:09, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n247.222, de 26 de julho de 2017.

L3 :+ A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
; -'.il'."':E' http://sei.mg.gov.br/sei/controlador_externo.php?
#35 2+ acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo verificador 11995626

ST o 0 c6digo CRC DAC2CBTA.
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Referéncia: Processo n2 1450.01.0015306/2020-26 SEI n2 11995626
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GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE JUSTICA E SEGURANCA PUBLICA

Diretoria de Nutri¢do

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

Responsavel pela Elaboragdo da Planilha de Formagao de Custos: Brenda Luana Cassimiro Alves Pinto
Setor: Diretoria de Nutri¢do

Telefone: 3915-5813

E-mail: nutricaotec@seap.mg.gov.br

Responsavel pela Aprovacdo do Termo de Referéncia (Chefia Imediata): Juliana Aparecida Pereira

1. OBJETO

1.1. Preparagdo, produgdo e fornecimento continuos de refeigdes e lanches prontos, na forma transportada, as Unidades Prisionais do Lote
228: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA, em lote Unico, assegurando uma alimentagdo balanceada e em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas. As refeicSes deverdo ser destinadas a presos e servidores publicos a servigo nas Unidades.

1.2. Itens do Mapa de Compras:
Ne | Codigo do Item | Unidade de Aquisi¢do Descrigao do Item de Material
1 000093947 1,00 UNIDADE FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO DESTINADA AS UNIDADES PRISIONAIS E/OU SOCIOEDUCATIVAS
1.3. O numero estimado de refei¢des a serem fornecidas podera variar para maior ou menor, conforme flutuagdo diaria da populagdo prisional,
sem prejuizo do disposto no §19, art. 65 da Lei Federal n2 8.666/93.
2. JUSTIFICATIVA
2.1. O presente procedimento licitatério decorre da necessidade de contratagdo de empresa especializada em servigo de alimentagdo para

fornecimento de refeicdes destinado a todos os presos e servidores a servico nas Unidades: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS
E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA, em respeito ao disposto no art. 12 da Lei 7.210 de 1984, de cumprimento obrigatério pelo Estado, visando & integridade
fisica e promogdo da salde de presos e servidores.

2.2. Da opg¢do pela modalidade pregdo eletrdnico: Em se tratando de prestagdo de servico comum, com objeto claro e critérios objetivamente
definidos neste termo de referéncia, e em observancia do disposto no art. 22 do Decreto Estadual n? 44.786/08, a presente licitagdo realizar-se-a na
modalidade de pregdo eletronico.

2.3. Da Execugdo Contratual: o critério adotado sera empreitada pelo prego unitdrio, em que o servigo sera contratado pelo menor valor didrio
de alimentagdo por comensal, para fornecimento do quantitativo necessario ao atendimento da demanda local por 24 (vinte e quatro) meses.

2.4. O objeto ndo serd fracionado, pois a prestagdo dos servigos envolvera a produgdo e fornecimento de refei¢des e lanches destinados
as unidades: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA, para atender aos servidores e presos acautelados
na respectiva Unidade.

2.5. Em virtude da inviabilidade de licitar os itens que compdem as refei¢des (desjejum, almogo, lanche da tarde, jantar e lanche noturno)
separadamente, esses itens foram juntados em lote totalizando a diaria de refeigBes que devera ser fornecida por uma Unica empresa, ou seja, é
impraticavel licitar os itens que compdem a diaria de forma separada. Assim sendo, o agrupamento em Unico lote, no caso, favorece o planejamento e
propicia ganhos de economia de escala, ou seja, uma organizagdo do processo produtivo de maneira que se alcance a maxima utilizagdo dos fatores
produtivos envolvidos no método, obtendo como resultado baixos custos de produgdo e o incremento de bens e servigos. Frise-se que, por se tratarem de
estabelecimentos prisionais, ambientes que requerem rotinas de seguranca especificas a fim de se preservar a integridade dos servidores, detentos e
populagdo em geral, o nimero de prestadores de servigos externos, ndo vinculados ao sistema de seguranga publica com acesso as unidades deve ser
minorado para preservagdo deste quesito. Assim, optou-se por unir todos os itens em uma licitagdo.

2.6. Considerando a proximidade fisica das Unidades em questdo, que o servigo a ser contratado seria 0 mesmo para todas as Unidades e tendo
em vista o principio da economicidade da administragdo publica, decidiu-se realizar a licitagdo do servico de fornecimento alimentar a todas essas
Unidades Prisionais em um unico lote, implicando em aumento de quantitativos e, consequentemente, uma redugdo de pregos a serem pagos pela
Administragdo. Similarmente a jungdo dos itens em uma Unica licitagdo, o lote Unico para varias Unidades claramente pode otimizar a prestagdo do
servigco de fornecimento alimentar, haja vista toda a preparagdo logistica que a empresa deveria ter, bem como gerar redugdo dos custos a empresa
fornecedora, com a diluicdo dos custos fixos em uma produgdo maior e redugdo dos custos varidveis pela ampliagdo do quantitativo produzido,
culminando em uma reflexdo no prego ofertado para contratagdo e em consequente economia para o estado.

2.7. Critério de Julgamento da Proposta: Com o fito de resguardar o interesse publico, o critério de julgamento de menor prego global por lote
ndo encontra dbice no sistema normativo, uma vez que decorre do poder discriciondrio conferido a Administracdo de estabelecer critérios que melhor se
adaptem as suas necessidades.

2.8. Os calculos dos pregos de referéncia do presente processo foram elaborados com base na pesquisa de mercado realizada nos meses de
agosto e setembro de 2019, estando compativel com os valores praticados no mercado e em consondncia com o artigo 52 da Resolugdo Conjunta
SEPLAG/CGE n29.447, 15 de dezembro de 2015.

2.9. A pesquisa de preco realizada em adequagdo ao paragrafo 29, art. 40, e art. 44 da Lei n? 8.666/93, estara disponivel para consulta dos
interessados, na Diretoria de Nutrigdo, da Superintendéncia de Apoio a Gestdo Alimentar, localizada na Cidade Administrativa Presidente Tancredo Neves,
Rodovia Papa Jodo Paulo Il, 4.413, Edificio Minas, 5° andar, Bairro Serra Verde, Belo Horizonte/MG.

3. EMPRESAS EM CONSORCIOS

3.1. Fica autorizada a participa¢do de empresas em consorcio no pregdo em tela, uma vez que o objeto apresenta vulto e complexidade que
torne restrito o universo de possiveis licitantes.

3.1.1. No caso da participacdo de empresas reunidas em consdrcio, deverdo acompanhar os documentos de habilitagdo, a comprovagdo de
compromisso publico ou particular do consdrcio, subscrita pelas empresas consorciadas, com apresentagdo da proporgdo de participagdo de cada
uma das consorciadas e indicacdo da empresa lider, que deverd representar as consorciadas perante o estado de Minas Gerais, observadas as
normas do art. 33, da Lei 8.666/93 e, ainda, as normas do art. 15 do Decreto Estadual n® 44.786/08.

4. DA SUBCONTRATAGCAO

4.1. Fica vedada a subcontratagdo do objeto deste pregdo, ainda que parcialmente, sob pena de conduzir a rescisdo do contrato, na forma do
art. 78, VI da Lei n2 8.666/93, haja vista o objeto contratual tratar-se de servigo de fornecimento de alimentagdo em unidades de seguranga publica, ndo
sendo possivel permitir a entrada de terceiros ndo relacionados no contrato de prestagdo de servicos ou sem qualquer vinculagdo formal com a
Administracdo Publica.
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4.2. O subitem 4.1 ndo se aplica a manufatura dos pdes, uma vez ser desarrazoado exigir a montagem de padaria dentro da unidade, contudo
os lanches precisam ser feitos pela CONTRATADA (ex: montagem do sanduiche). Ademais, a metodologia utilizada pela Secretaria de Estado de Justica e
Seguranga Publica para a formacgdo do preco de referéncia ndo traz a previsdo para a montagem de uma panificadora, e sim para a aquisicdo do pao ja
processado.

5. DAS ESPECIFICACOES TECNICAS DO OBJETO

5.1. A prestagdo de servigos de nutricdo e alimentagdo envolvera todas as etapas do processo de operacionalizagdo, produgdo e entrega das
refeigdes no local indicado pela CONTRATANTE, observado o padrdo de alimentagdo estabelecido, o nimero de comensais, os tipos de refeicdo e os
respectivos horarios.

5.2. Os quantitativos constantes no item 28 sdo estimados e poderdo sofrer diminuigdo ou aumento devido a rotatividade de reeducandos e
servidores - respeitando uma variagdo méaxima de 25% (vinte e cinco por cento) no valor do contrato para mais ou para menos - devendo a CONTRATADA
apresentar relatérios mensais com a quantidade entregue de refeigdes.

5.3. A CONTRATADA devera submeter a avaliagdo e aprovagdo da Diretoria de Nutricdo — DNU - da CONTRATANTE, o cardapio mensal a ser
utilizado no més subsequente. O mesmo devera ser encaminhado até o quinto dia Util de cada més e devera ser elaborado por profissional de nivel
superior, nutricionista, detentor de registro regularizado junto ao CRN, que se responsabilizard pela total execugdo do carddpio aprovado.

5.4. A CONTRATADA devera enviar requerimentos/avisos de alterages nos cardapios aprovados a CONTRATANTE com no minimo 24h de
antecedéncia do fornecimento dos referidos cardapios, a fim de garantir tempo habil minimo para avaliagdo da CONTRATANTE das mudangas propostas.
Nos casos de alteracdo aprovada, a CONTRATADA deverd regularizar os quantitativos de incidéncia dentro do mesmo més, compensando a alteragdo

realizada.
5.5. A alimentacgdo (cardadpio) devera ser servida indistintamente a diregdo, servidores e presos da unidade e demais servidores da SEJUSP a
servigo na Unidade.
5.6. Para alimentacgdo transportada deve-se observar a distdncia maxima de 50 km entre a unidade de produgdo e a unidade prisional, salvo
autorizagdo expressa e fundamentada do Gestor do Contrato com prévia analise da Diretoria de Nutrigdo.
5.6.1. Admite-se caréncia de 60 dias, do inicio do fornecimento, para que a empresa fornecedora adote as providéncias para atender o
disposto no subitem 5.6.
6. FORMA DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES E LANCHES
6.1. Presos - até a portaria dos pavilhdes, com veiculo da contratada, e até as celas, por meio de mao-de-obra carceraria contratada pela
empresa: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA
6.1.1. As refeigdes (exceto o item salada e sobremesa) serdo servidas em embalagens de isopor descartavel ou similar n2 8 (oito)
devidamente vedadas, e transportadas em caixas térmicas tipo marmibox, de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente
higienizadas.
6.1.2. A salada deverd ser servida em embalagens pldsticas descartaveis (pote de plastico descartavel) devidamente vedadas e

transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox), de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas

6.1.3. .As sobremesas (mam&o e melancia) e as frutas do jantar que tem quantidade especificada em gramas deverdo ser servidas em
embalagens plasticas descartaveis (pote de plastico descartavel) devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox), de
dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

6.1.4. Os lanches (pdo francés/doce com margarina) serdo servidos em embalagem prépria. O café e o suco em garrafas térmicas
(ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o café ndo devera ser utilizado para servir o suco, nem vice-versa). O leite em sua embalagem
original de 200 ml, acondicionado em caixas térmicas (isobox/hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura.

6.2. Diregdo/servidor: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA

6.2.1. As refei¢Bes serdo transportadas em caixas térmicas tipo isobox/hotbox de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e
servidas no refeitério em BALCOES TERMICOS, em pratos porcionados.

6.2.2. As sobremesas (mamdo e melancia) e as frutas do jantar que tem quantidade especificada em gramas deverdo ser servidas em
embalagens plésticas descartaveis (pote de pldstico descartavel) devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox), de
dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

6.2.3. Os lanches (p3o francés/doce com margarina) serdo servidos em embalagem prépria. O café e o suco em garrafas térmicas
(ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o café ndo devera ser utilizado para servir o suco, nem vice-versa). O leite em sua embalagem
original de 200 ml, acondicionado em caixas térmicas (isobox/hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura.

6.3. Diregdo/servidor - PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA: Na impossibilidade de um espago
fisico adequado para a instalagdo de um balcio térmico para a dire¢do/servidor, as refeigdes serdo servidas da seguinte forma:

6.3.1. As refeigdes (exceto o item salada e sobremesa) serdo servidas em embalagens de isopor descartavel ou similar n2 8 (oito)
devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas tipo marmibox de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente
higienizadas.

6.3.2. A salada deverd ser servida em embalagens plasticas descartaveis (pote de plastico descartavel) devidamente vedadas e
transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

6.3.3. As sobremesas (mamdo e melancia) e as frutas do jantar que tem quantidade especificada em gramas deverdo ser servidas em
embalagens plasticas descartaveis (pote de pldstico descartavel) devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox), de
dimensdes méaximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

6.3.4. Os lanches (p&o francés/doce com margarina) serdo servidos em embalagem prépria. O café e o suco em garrafas térmicas
(ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o café ndo devera ser utilizado para servir o suco, nem vice e verso). O leite em sua embalagem
original de 200 ml, acondicionado em caixas térmicas (isobox/hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura.

7. EQUIPE DE TRABALHO NECESSARIA A EXECUGAO DO OBJETO
7.0.1. Quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a atender o cumprimento das obriga¢Ges assumidas.
7.0.2. O pessoal (funciondrios) deverd se apresentar em condigdes de saude compativel com suas atividades, realizando, as expensas da

contratada, exames periddicos de salde, inclusive exames especificos de acordo com as normas vigentes;

7.0.3. Devem ser apresentados a Administragdo Publica, quando solicitados, os laudos dos exames de saude de seus empregados
(funcionarios).

7.0.3.1. E importante ressaltar a obrigacdo da empresa em se responsabilizar pelos exames médicos para obtencdo dos laudos dos
funcionarios.
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7.0.4. Os funcionarios e presos devem se apresentar dentro de padrdo de higiene recomendado pela legislagdo vigente, utilizando-se de
uniformes e equipamentos de protec¢do individual especificos para o desempenho das fung¢des.

7.0.5. Os empregados (funciondrios e presos) deverdo se submeter as normas de seguranga e revista da unidade prisional.

7.0.6. Deve ser mantida a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentagdo e do servigo, independentemente das escalas de servigo
adotadas.

7.0.7. Fornecer aos presos, uniformes e calgados apropriados para a execugdo do trabalho a ser realizado, zelando para que os mesmos se

mantenham sempre bem apresentdveis, limpos e asseados.

7.0.8. Contratar mdo-de-obra carceraria para realizagdo da distribui¢do da alimentagdo as unidades prisionais, em quantitativo minimo para
realizar a distribuigdo em forma e tempo adequados nas unidades prisionais, com celebragdo de Termo de Compromisso* firmado com a Secretaria
de Estado de Justiga e Seguranga Publica (SEJUSP).

7.0.9. Contratar mao-de-obra carceraria para auxilio na produgdo da alimentagdo para as unidades prisionais, de acordo com a necessidade
da empresa.
7.0.10. Cumprir o disposto no Termo de Compromisso* a ser celebrado entre o estado de Minas Gerais, por intermédio da sua Secretaria de

Estado de Justica e Seguranga Publica (SEJUSP), e a contratada, cujo modelo pode ser verificado anexo* a este Termo de Referéncia, para
contratagdo e pagamento da m3o-de-obra carceraria.

7.0.11. Manter na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN, nutricionistas detentores de registro regularizado junto ao Conselho Regional
de Nutricionistas (CRN) e/ou Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), de acordo com pardmetros numéricos de referéncia para nutricionistas, por
guantitativo de refeigBes diaria, respeitando a carga hordria técnica semanal determinada (Anexo Ill da Resolugdo CFN n2 600/2018).

OBS: (*) Os dados contidos no modelo do Termo de Compromisso a ser firmado entre a empresa contratada e o estado de Minas Gerais, pela Secretaria de
Estado de Justica e Seguranca Publica, poderdo sofrer alteragbes conforme as necessidades e/ou mudancas na Secretaria.

8. PADRONIZAGAO DA ALIMENTAGAO (CONDICIONAMENTO E CARDAPIO)

8.1. Os géneros alimenticios estocados na area de armazenamento terdo que apresentar condigdes técnicas de qualidade e validade para a
producdo da alimentagdo. Ndo serd permitido o armazenamento de géneros com a data de validade vencida e sem a apresentagdo do rétulo original,
assim como, enlatados oxidados e/ou danificados. Os géneros alimenticios embalados em caixas de papeldo e armazenados dentro do freezer/camara
refrigerada s6 serdo permitidos se envolvidos em embalagem plastica. Ndo é permitida a utilizagdo de madeira para armazenamento de géneros
alimenticios dentro da UAN.

8.2. Nenhum alimento poderd ser armazenado em embalagem ndo apropriada, conforme padrdo de qualidade exigido pelas normas da
Vigilancia Sanitéria, devendo quando de sua recepgdo, ser vistoriado e acondicionado em recipiente adequado as suas caracteristicas.

8.3. O carddpio mensal a ser utilizado no més subsequente, elaborado por profissional de nivel superior, nutricionista, detentor de registro
regularizado junto ao CRN, que se responsabilizara pela total execugdo do cardapio aprovado, deve ser encaminhado a Diretoria de Nutrigdo, até o quinto
dia util, para avaliagdo e aprovacdo.

8.4. Os cardépios aprovados s6 poderdo sofrer alteragdes com prévia anuéncia da CONTRATANTE, mediante justificativa da CONTRATADA,
contendo o motivo da alteragdo e o dia que o item substituido sera reposto. Requerimentos/avisos de alterages nos carddpios aprovados terdo que ser
enviados a CONTRATANTE com no minimo 24h de antecedéncia do fornecimento dos referidos carddapios.

8.5. Devem ser elaborados cardépios diferenciados para datas especiais: (Domingo de Pascoa, Natal e Ano Novo), observadas as caracteristicas
de atendimento, sem custos adicionais.
8.6. O cardapio completo deve ser fornecido para afixagdo em local visivel ao atendimento nas dependéncias da CONTRATANTE.
8.7. As solicitagdes de dietas especiais, mediante prescrigdo de médicos/nutricionistas ou outro profissional legalmente habilitado, devem ser
obedecidas e elaboradas com base na composigdo e alimentos utilizados no planejamento do cardapio normal.
8.8. Os alimentos (marmitas quentes) ndo consumidos imediatamente apds o preparo devem ser mantidos a uma temperatura superior a 602C
até o momento final da distribuigdo. Para as saladas e sobremesas a temperatura devera ser inferior a 102C.
8.9. Devem ser coletadas, diariamente, amostras da alimentagdo preparada, que deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes
esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeragdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais anélises laboratoriais.
8.10. Devem ser coletadas amostras sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou preparados, os
mesmos deverdo ser suspensos do consumo e substituidos, em seguida, descartados.
8.11. As sobras limpas da alimentagdo fornecida, somente poderdo ser utilizadas, se forem seguidos os procedimentos especificados e conforme
padr&es de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria.
8.12. A sobremesa deve ser servida em embalagem prépria a diregdo, servidores e presos, somente no almogo, obedecendo o peso da tabela de
especificagdo contida no Item 17- COMPOSICAO DO CARDAPIO.
8.13. As sobremesas (mam3o e melancia) deverdo ser acondicionadas em recipientes térmicos (isobox/hotbox) de dimensdes méaximas de 58 cm
largura X 38 cm altura, e, se necessario, fazer uso de gelo para manutengdo da temperatura e da qualidade do alimento.
8.14. As carnes ndo deverdo ter aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo. Devem conter a procedéncia, registro nos drgaos
competentes e prazo de validade.
8.15. Os alimentos devem ser armazenados de forma adequada, respeitando sua natureza e perecibilidade, ndo os misturando com produtos de
limpeza, descartaveis e similares.

9. TRANSPORTE
9.1. O veiculo automotor para o transporte de alimentos prontos para o consumo, refrigerados ou ndo, deve garantir a integridade e a
qualidade a fim de impedir a contaminagdo e deterioragdo dos produtos.
9.2. E proibido manter ou transportar no mesmo compartimento de um veiculo, alimentos prontos para o consumo, outros alimentos,
substancias estranhas e produtos tdxicos que possam contamina-los.
9.3. N&o é permitido transportar alimentos conjuntamente com pessoas e animais.
9.4. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos, e esta deve ser revestida de material liso, resistente,
impermedvel, atoxico e lavavel.
9.5. As refei¢des devem ser colocadas sobre estrados.
9.6. Os veiculos devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas.
9.7. Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protegdo da carga.
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9.8. O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuicdo até a entrega ao consumo, devem ocorrer em condi¢Ges de
tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria.

9.9. As refei¢Oes e lanches deverdo ser transportados devidamente acondicionados em condigdes adequadas de higienizagdo e conservagdo até
o(s) local(is) definido(s) pelo Contratante.

9.10. A distribuigdo ficara sob responsabilidade da Contratada, que deverd contratar mao-de-obra de internos das Unidades para entregarem os
lanches e refei¢des fornecidos aos demais detentos, em quantidade suficiente para garantir a distribui¢do das refei¢des no tempo habil a ndo prejudicar a
qualidade e temperatura da alimentagdo, bem como a seguranga das unidades. Tal quantitativo devera ser conforme tabela abaixo, com base no
informado pelo setor responsavel de cada unidade prisional:

Py P——
UNIDADE: N |T1|:1|mo de detentos'para dlStI’Ibult}?O das
refei¢Ges e lanches aos internos, na unidade:
PENITENCIARIA DE FORMIGA 4
PRESIDIO DE ARCOS 3
PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA 3
9.10.1. Manter a quantidade de veiculos para transporte da alimentagdo, em numero suficiente e em condi¢cGes adequadas para o
transporte do quantitativo de refei¢des e lanches estipulados para a unidade prisional.
9.10.2. Cumprir o horario de distribuicdo estabelecido em edital para o fornecimento de alimentagdo, na quantidade na composigdo, na
incidéncia e na gramatura constantes no CARDAPIO do item 17- COMPOSICAO DO CARDAPIO.
10. HIGIENIZAGAO
10.1. Manutencgdo de absoluta higiene no armazenamento, manipulagdo, preparo e transporte dos alimentos.
10.2. Manutengdo das instalagdes, equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo em perfeitas condigdes de higiene e

limpeza, devendo os mesmos serem limpos com frequéncia necesséria e desinfetados sempre que as circunstancias assim o exigirem. Ademais, é
necessario efetuar a sanitizagdo, dedetizagdo e desratizagdo das dependéncias utilizadas pelo menos uma vez a cada bimestre com comprovagdo através
da nota fiscal, emitida por empresa especializada.

10.3. Implantagdo, para o controle integrado de pragas, de procedimentos de prevengdo e eliminagdo da presenga de insetos e roedores. A
aplicagdo de produtos s6 devera ser realizada quando adotadas todas as medidas de preveng¢do, s6 podendo ser utilizados produtos registrados no
Ministério da Saude.

10.4. Observancia do controle de qualidade de produtos para higienizagdo e outros materiais de consumo necessarios, com o devido registro nos
6rgdos competentes.

11. SEGURANCA, MEDICINA E MEIO AMBIENTE DO TRABALHO
11.1. As normas de seguranc¢a recomendadas pela Secretaria de Estado de Justiga e Seguranga Publica e legislacdo especifica devem ser seguidas,

quando do acesso as suas dependéncias.

11.2. Na execugdo e desenvolvimento do trabalho, é imprescindivel o atendimento das determinagdes da Lei n2 6.514, de 22 de dezembro de
1977, regulamentada pela Portaria n2 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e suas alteragdes, além de normas e procedimentos
internos da Administragdo Publica Estadual relativos a engenharia de seguranga, medicina e meio ambiente do trabalho, que sejam aplicaveis a execugdo
especifica da atividade.

12. SITUACOES DE EMERGENCIA

12.1. E necessaria a previsdo de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta de
dgua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutenc¢io do atendimento adequado.

12.2. Na necessidade de substituigdes e/ou complementagdo de equipamentos e utensilios, a CONTRATADA tera o prazo maximo de 8 (oito) dias
Uteis para as suas aquisi¢oes e instalagBes, durante o qual devera continuar fornecendo os lanches e refeicGes, sendo estas em embalagens de isopor
descartavel ou similar n2 8 (oito) e o item salada em embalagens de pldstico descartavel (pote plastico descartavel), ambas devidamente vedadas para a
direcdo, servidores e presos, até que a UAN tenha condig¢Ges de produzi-los.

13. BOAS PRATICAS AMBIENTAIS — ESPECIFICAS
13.1. Uso Racional Da Agua
13.1.1. Colaborar com as medidas de redu¢do de consumo e uso racional da dgua, cujos encarregados devem atuar como facilitadores das

mudangas de comportamento de empregados da CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

13.1.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e complementos que promovam a redugdo do
consumo de 4gua;

13.1.3. Identificar pontos de uso/hébitos e vicios de desperdicio de dgua. Na identificacdo das atividades de cada ponto de uso, os
empregados devem ser treinados e orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio, conscientizando os empregados sobre
atitudes preventivas.

13.1.4. Devem ser adotados procedimentos corretos, com o uso adequado da agua, utilizando-a com economia, sem desperdicio e sem
deixar de garantir a adequada higienizagdo do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos empregados:

13.1.4.1. Lavagem de folhas e legumes: em agua corrente escorrendo os residuos; desinfetar em cuba especifica ou em monobloco
exclusivo, imergindo os alimentos em solugdo sanitizante; monitorar a concentragdo de cloro, ndo deve estar inferior a 100 ppm; monitorar a
turvagdo da solugdo e a presenga de residuos; enxaguar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com &gua potével; picar, quando
necessario, observando rigorosamente as condig¢bes de higiene (m3o, luvas descartéveis e utensilios/equipamentos desinfetados);

13.1.4.2. Manter a torneira fechada quando: desfolhar verduras e legumes; descascar legumes e frutas; cortar carnes, aves, peixes, etc.;
ao limpar os utensilios como paneldes, bandejas, etc.; quando interromper o trabalho, por qualquer motivo;

13.1.4.3. Outras praticas: adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sdo dispositivos que contribuem para a economia de
dgua, em torno de 25%; utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato dos legumes, frutas e,
principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio; ndo manter a torneira aberta com bacia embaixo, transbordando agua e sem
empregado naquele ponto de uso; ndo realizar o descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta por longo periodo, diretamente
sobre as embalagens; ndo deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta para retirada do sal; ndo encher os
utensilios de agua para ensaboar, usar pouca dgua e somente a quantia necessdria de detergente; ndo utilizar agua para descongelar
alimentos; ao limpar os utensilios: panel&es, bandejas, etc., utilizar espatula para remogdo da crosta e escova ndo abrasiva; jogar os restos ao
lixo.

13.2. Eficiéncia Energética
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13.2.1. A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia devera ser realizada de modo que o bem a ser adquirido apresente o melhor
desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética.
13.2.2. Devem ser verificados na aquisicdo dos equipamentos, quando possivel, o selo PROCEL -Programa Nacional de Conservagdo de
Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial.
13.2.3. Toda instalagdo (elétrica, gas, vapor, etc.) realizada nas dependéncias da UAN deve seguir as normas INMETRO - Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial e os padrdes internos estabelecidos para seu adequado funcionamento.
13.2.4. Periodicamente, os sistemas de aquecimento e refrigeragdo devem ser verificados. A formagdo de chamas amareladas, fuligem nos
recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutengdo inadequada ou utilizagdo de combustivel de ma
qualidade.
13.2.5. Atencdo para que haja boa dissipagdo de calor e economia de energia elétrica, ventilagdo no local de instalagdo e a inexisténcia de
sujeira no condensador do sistema de refrigeragdo.
13.2.6. Verificagdo do local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as chamas.
13.2.7. Manutencdo de critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e
reducdo de consumo.
13.2.8. As luzes dos ambientes ndo ocupados devem ser apagadas e acesas apenas quando necessario.
13.2.9. A manutengdo dos equipamentos com mau funcionamento ou danificados como lampadas queimadas ou piscando, zumbido
excessivo em reatores de luminarias e mau funcionamento de instalagdes energizadas deve ser efetuada o mais rapido possivel.
13.2.10. Devem ser realizadas verificagdes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos aparelhos elétricos, extensdes etc. Evitar ao maximo o
uso de extensdes elétricas.
13.2.11. A CONTRATADA deve desenvolver junto a seus empregados programas de racionalizagdo do uso de energia.

13.3. Redugdo de Produgdo de Residuos Alimentares e Melhor Aproveitamento dos Alimentos.
13.3.1. Os Nutricionistas da CONTRATADA, sempre que possivel, deverdo adequar na formulagdo dos Carddpios a pratica de reutilizagdo de

partes ndo convencionais de alimentos, propiciando uma maior economia de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentagdo e reduzindo a
producdo de residuos alimentares.

13.3.2. Na formulagdo do cardapio didrio, observada a sazonalidade de alguns alimentos, deverdo ser observadas todas as possibilidades de
aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato principal, seus acompanhamentos/guarnigdes, sucos e sobremesas.

13.3.3. Os Nutricionistas da CONTRATADA deverdo evitar desperdicios de géneros alimenticios, que podem ser aplicados na formulagdo de
refeigdes que utilizam partes ndo convencionais de alimentos, desde que atenda as necessidades nutricionais didrias recomendadas.

13.3.4. Os Cardapios devem ser enriquecidos com as ideias de ndo desperdicio de géneros alimenticios, observando a manuten¢do da
equivaléncia minima de necessidades nutricionais didrias recomendadas; com isso reduzindo desperdicios, reduzindo produgdo e destinagdo de
residuos alimentares, aumentando o nutrimento das refei¢des, reduzindo os custos etc.

13.3.5. Os Nutricionistas da CONTRATADA deverdo procurar estabelecer, diariamente, consumos das partes ndo convencionais dos alimentos
que gerem esses beneficios.

13.3.6. Os Nutricionistas da CONTRATADA deverdo privilegiar, quando da confec¢do dos carddpios, os produtos alimenticios préprios da
época, levando em conta a sazonalidade dos insumos, devendo ainda submeter a CONTRATANTE a aprovagdo de tais substituigdes.

13.3.7. As refeicdes que utilizam partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor os carddpios submetidos a apreciacdo da
CONTRATANTE, para sua anuéncia e aprovagdo, até o décimo dia Gtil, com os quantitativos finais de todas as refeicGes a ser utilizado no més
subsequente.

13.3.8. Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados sdo indispensdveis na hora do preparo de hortalicas e frutas, como por exemplo:

13.3.8.1. Lave bem as hortalicas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de verduras, lave folha por folha e, para legumes e frutas,
use uma escovinha;

13.3.8.2. Coloque, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com sanitizante ou solugdo clorada artesanal.

a) Nunca as deixe de molho apds cortadas ou descascadas.

13.3.8.3. Ao descasca-las, ndo retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortaligas ou frutas com casca, de preferéncia inteiras;
13.3.8.4. N3&o as cortem com faca de ferro, mas sim, de ago inoxidavel e pouco antes de serem utilizadas;
13.3.8.5. Cozinhe as hortaligas apenas o tempo suficiente para que fiqguem macias, em pouca agua até abrir fervura ou simplesmente
refogue-as;
13.3.8.6. Cozinhe em panela destampada as hortaligas com cheiro forte, como couve-flor e brdcolis, bem como suas folhas e talos.
13.4. Programa De Coleta Seletiva De Residuos Solidos

13.4.1. Recomenda-se a implantacdo de Programa Interno de Separagdo de Residuos Sdlidos.
13.4.1.1. Quando implantado, pela CONTRATADA, Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos, esta deverd observar as seguintes
regras:

13.4.2. Materiais Ndo Reciclaveis
13.4.2.1. Sdo todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de reaproveitamento e estes sdo denominados REJEITOS, como: lixo

de banheiro; papel higiénico; lengo de papel; e; outros como: ceramicas, pratos, vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de
cigarro; cinza e ciscos - que deverdo ser segregados e acondicionados separadamente para destinagdo adequada; acrilico; lampadas
fluorescentes — sdo acondicionadas em separado; papéis plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e
etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel; espelhos, vidros planos, cristais; pilhas - sdo acondicionadas em separado e enviadas para

fabricante.

13.4.3. Materiais Reciclaveis
13.4.3.1. Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizagdo internacional para a identificagdo, por cores, nos
recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel).
13.4.3.2. Otimizar a utilizagdo dos sacos de lixo, adequando sua disponibilizagdo quanto a capacidade e necessidade, esgotando dentro
do bom senso e da razoabilidade o seu volume Util de acondicionamento, objetivando a redu¢do da destinagdo de residuos sélidos.

13.5. Produtos Biodegradaveis
13.5.1. Manutencdo de critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e uso de produtos biodegradaveis;

https://www.sei.mg.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=12966828&infr...  5/26



06/03/2020 SEI/GOVMG - 11124358 - Termo de Referéncia - Alimentagéo

13.5.2. Utilizagdo racional dos saneantes domissanitdrios cuja aplicagdo nos servigos devera observar regra basilar de menor toxicidade, livre
de corantes e redugdo dréstica de hipoclorito de sédio;

13.5.3. Adogdo de critérios de qualificagdo de fornecedores levando em consideracdo as agdes ambientais por estes realizadas;

13.5.4. Observagdo, rigorosa, da aplicagdo e/ou manipulagdo de detergentes e seus congéneres, no que se refere ao atendimento das

prescri¢cGes do artigo 44, da Lei no 6.360 de 23 de setembro de 1976 e do Decreto N2 8.077, de 14 de Agosto de 2013, as prescrigdes da Resolugdo
RDC n2 13, de 28 de fevereiro de 2007, cujos itens de controle e fiscalizagdo por parte das autoridades sanitdrias e da CONTRATANTE, sdo os Anexos
da referida Resolugdo: ANEXO - Regulamento técnico MERCOSUL para produtos de limpeza e afins; ANEXO | - Tipos/categorias de produtos de
limpeza e afins; ANEXO Il - Rotulagem para produtos de limpeza e afins.

13.5.5. Recomenda-se a utilizagdo de produtos detergentes de baixas concentragdes e baixos teores de fosfato.
13.6. Controle De Polui¢do Sonora
13.6.1. Para seus equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento, observar a necessidade de Selo Ruido, como forma de indicagdo do

nivel de poténcia sonora, medido em decibéis -dB(A), conforme Resolugdo CONAMA n2 020, de 07 de dezembro de 1994, em face do ruido
excessivo causar prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a audigdo; a utilizagdo de tecnologias adequadas e conhecidas permite
atender as necessidades de redugdo de niveis de ruido.

14. CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO
14.1. As refei¢des e lanches deverdo ser fornecidos em observancia estrita a todas as condigBes técnicas especificadas, bem como:

14.1.1. As refeigdes (almogo e jantar) devem ser mantidas a uma temperatura superior a 602C até o momento final da distribuigdo. Para as
saladas e sobremesas a temperatura deverd ser inferior a 102C. As refeicGes devem ser transportadas em caixas térmicas, tipo marmibox, de
dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura.

14.1.2. As marmitas, embalagens plasticas e/ou potes plasticos devem ser entregues no local definido pela CONTRATANTE bem fechadas e
sem estar reviradas.
14.1.3. As sobremesas (mamdo e melancia) deverdo ser acondicionadas e transportadas em recipientes térmicos (isobox/hotbox) de
dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e fazer uso de gelo para manutengdo da temperatura e da qualidade do alimento.
14.1.4. A gramatura das refeigdes e lanches devem estar de acordo com o item 17- COMPOSICAO DO CARDAPIO.
15. DO CONTRATO
15.1. O contrato a ser firmado entre as partes tera vigéncia de 24 (vinte e quatro) meses, a partir da data da publicagdo de seu extrato no Diario

Oficial do Estado de Minas Gerais, salvo quando a inicio da vigéncia ocorrer aos domingos ou segundas-feiras, dias estes que ndo ocorrem publicagdo
ordinaria no Didrio Oficial do Estado de Minas Gerais, quando entdo a vigéncia iniciar-se na data de inicio da prestagdo do servigo.

16. LOCAL DE ENTREGA E HORARIOS DE FORNECIMENTO

16.1. Enderego das unidades prisionais:

16.1.1. PENITENCIARIA DE FORMIGA - Rua Alto do Pequi, n2 350, Bairro Agua Vermelha, CEP 35.570-000 — Formiga / MG

16.1.2. PRESIDIO DE ARCOS - Av. Progresso, n2 2171, Bairro Nova Morada 2, CEP 35588-000 — Arcos / MG

16.1.3. PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA - Rua Joaquim Gomes Pereira, n® 222, Bairro Américo Silva, CEP 35.590-000 — Lagoa da Prata / MG
16.2. Os hordrios dos fornecimentos deverdo ser conforme tabela abaixo:

16.2.1. PENITENCIARIA DE FORMIGA:

Tipo de Refeigdo Horario de Entrega
Desjejum 05:30
Almogo 11:30
Lanche da tarde 14:30
Jantar 17:30
Lanche (plantdo noturno) | 19:30

16.2.2. PRESIDIO DE ARCOS:
Tipo de Refeigdo Horario de Entrega
Desjejum 06:00
Almogo 11:00
Lanche da tarde 14:00
Jantar 18:00

Lanche (plantdo noturno) | 18:00

16.2.3. PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA
Tipo de Refei¢do Hordrio de Entrega
Desjejum 07:00
Almogo 11:00
Lanche da tarde 14:00
Jantar 17:00

Lanche (plantdo noturno) | 17:00

16.3. Os hordrios de entrega das refei¢des e lanches sdo estabelecidos pelos diretores gerais das unidades, sendo instrumento essencial ao éxito
desta iniciativa.

16.4. Em decorréncia da variagdo diaria da populagdo carcerdria, as quantidades de refeicGes a serem entregues serdo solicitadas pelas direces
das unidades prisionais a contratada, em requisi¢do especifica, por meio do SIGA (Sistema de Gerenciamento de Alimentagdo) ou, em caso comprovado
de falha ou inoperancia no sistema, por e-mail, até as 23:59hs do dia anterior ao fornecimento. Caso ocorra alteragdo no quantitativo de presos apos este
horério, serd requisitado a contratada o acréscimo ou decréscimo de refeicGes necessarias impreterivelmente até as 08h30 do dia do fornecimento.
Ocorrendo ingresso de presos apds o almogo, a dire¢do da unidade prisional requisitara o acréscimo de refei¢des no jantar até as 14h00.

16.5. O recebimento das refeigdes serd feito pela Comissdo de Recebimento de Alimentos, designada pela dire¢do da unidade prisional, em
conjunto com um representante da contratada e serd processado observando-se a seguinte rotina: checagem do horario de recebimento, admitindo-se
uma variagdo de 15 (quinze) minutos, bem como se as refei¢des atendem as condigdes previstas no item 14. Apds todos esses procedimentos, a Comissdo
atestara a nota de servigo.
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Em caso de ndo cumprimento do hordrio de distribuicdo estabelecido, a CONTRATADA ficard sujeita a san¢do administrativa, iniciada por

adverténcia, podendo ser elevada a multa, suspensdo em licitagdo, declaracdo de inidoneidade, e impedimento de licitar e contratar com os entes
federados, conforme legislagdo vigente.

16.7.

A Comissdo de Recebimento de Alimentos de cada unidade, na presenga do representante da contratada, recusara o recebimento parcial

ou total das refei¢des quando constatada a ndo observancia das especificagdes técnicas e condi¢cdes de aceitabilidade do objeto. Nessa hipdtese, a

diregdo da unidade prisional comunicara a Contratada, que terd o prazo de 02 (duas) horas para substituir as refeigbes recusadas.

17. COMPOSICAO DO CARDAPIO

17.1.
17.2.
17.2.1.

17.3.

* Apenas tem direito ao desjejum, os presos e agentes penitenciarios que trabalham como plantonistas de 07:00h as 19:00h.

OBS: Fica a cargo da diregdo das unidades prisionais escolher o tipo de p&do (doce ou francés), levando em consideracdo a maior aceitagdo dos comensais.

https://www.sei.mg.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=12966828&infr...

Tabelas de Especificagdo e Composigdo.

ESPECIFICAGAO

COMPOSICAO - ALMOCO

2 componentes (folhosos e

Salada legumes/fruta) ou composta
Prato Principal 1 tipo
Arroz 1 tipo
Feijao 1 tipo
Guarnigdo 1 tipo
Sobremesa 1 tipo

ESPECIFICAGAO | COMPOSIGAO - JANTAR

Fruta 1 tipo
Prato Principal 1 tipo
Arroz 1 tipo
Feijao 1 tipo
Guarni¢do 1 tipo

ESPECIFICACAO

COMPOSICAO - DESJEJUM

P3o Francés ou Doce
Margarina Vegetal
Café adogado
Bebidas - ¢
Leite

ESPECIFICAGAO | COMPOSIGAO - LANCHE DA TARDE
P3o Francés/doce
Margarina Vegetal
Bebida Suco em po ou café adogado

Tabelas de gramagens e incidéncias

PRESOS: Lote 228 - PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA
FUNCIONARIOS: Lote 228 - PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA

ESPECIFICAGAO | COMPOSIGAO - LANCHE PLANTAO NOTURNO
P3o Francés ou Doce
Margarina Vegetal
Café adogad
Bebidas arca .oca o
Leite
DESJEJUM
DENOMINACAO COMPOSICAO | INCIDENCIA | QUANTIDADE

Grupo do pdo/carboidrato | Pdo Francés/doce 30 50g

Recheio especifico para o pdo Margarina 30 10g
Café 30 100 ml

Bebidas a. < i
Leite 30 200 ml

LANCHE DA TARDE - OPCAO 01

LANCHE DA TARDE - OPGAO 02

DENOMINAGAO COMPOSICAO |INCIDENCIA | QUANTIDADE
Grupo do pdo/carboidrato | Pdo francés/doce 30 50g
Recheio especifico para o pdo Margarina 30 10g
Bebidas Suco em po 30 300 ml
ou
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DENOMINAGAO COMPOSIGAO |INCIDENCIA | QUANTIDADE
Grupo do pdo/carboidrato | Pdo francés/doce 30 50g
Recheio especifico para o pdo Margarina 30 10g
Bebidas Café 30 200 ml

OBS1: Fica a cargo da diregdo das unidades prisionais escolher uma opgdo de cardapio do lanche da tarde, levando em consideragdo a maior aceitagdo dos
comensais.

OBS2: Caso haja alteracdo do lanche da tarde, solicitar a empresa com antecedéncia minima de 30 dias.

OBS3: Fica a cargo da diregdo das unidades prisionais escolher o tipo de p&o (doce ou francés), levando em consideragdo a maior aceitagdo dos comensais.

LANCHE PLANTAO NOTURNO

Denominagao Incidéncia Quantidades
Péo 3] 50g
Margsrina 30 10g
Cafe 30 100ml
Leite: 30 200m|

OBS1: O leite fornecido no desjejum e lanche noturno devera ser do tipo C, homogeneizado e servido em embalagens industrializadas individuais de 200ml,
salvo quando ndo houver fornecedor na regido. Neste caso, a contratada devera apresentar uma declaragdo das empresas fornecedoras de leite da regido,
informando que as mesmas ndo produzem leite em embalagens industrializadas individuais de 200 ml. O leite devera ser homogeneizado tipo C e servido em
garrafas térmicas.

OBS2: Fica a cargo da diregdo das unidades prisionais escolher o tipo de pdo (doce ou francés), levando em consideragdo a maior aceitagdo dos comensais.

PRATO PRINCIPAL ALMOCO/JANTAR

https://www.sei.mg.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=12966828&infr...

TIPO DE PER CAPITA
DENOMINAGAO CARNE TIPO DE CORTE PREPARAGAO ESPECIFICAGAO INCIDENCIA FINAL
COCCIONADO
Acebolado
Miolo de pa Bife Grelhado/Frito Pizzaiolo 2
Milanesa
Musculo ; i
. - Cubo/Moida/lsca Cozido/Refogado Acebolado 2
Carne Bovina Acém 85g
Rolé
Fraldinha Cubo/Isca Cozido 2
Panela
Costela Sem 0sso Assada/Cozida Acebolado 1
Ché de fora Isca/Cubo Cozido Acebolado/panela 2
Bife/isca Grelhado/Frito Acebolado
Copa Lombo - 2 85¢g
Cubo Cozido Acebolado/panela
Pertences
para Feijoada
Carne Suina (orelh'a, pe, . .
paio, Fracionado Feijoada 2 85¢g
charque,
bacon, carne
suina)
Pernil Picado Assado Molho/Acebolado 1 858
: Cozido Molho 1
Frango: coxa Fracionada s/osso 85g
Aves e sobrecoxa Assado Acebolado 2
- . . Grelhado/Frito Milanesa/Acebolado 4 85g
Filé de Peito Bife/Isca/Cubo -
Cozido Strogonoff 2 85g
Inteiro
. . . Omelete
Ovo Inteiro Cozido/Frito 2 85g
Panqueca recheada
Mexido
Linguica Acebolado 1
Hambdurguer A par'me'glana/a 1
Embutidos Assado/Frito/Cozido pizzaiolo 85
Steak 1 g
Almondega ao molho 1
Salsicha ao molho 1
SALADA ALMOCO
Quantidade Final de
Denominagdo Preparagdo Especificagdo Incidéncia Cada um dos dois
componentes (em g)
Acelga/Couve 10
) Almeirdo 3
Folhosos Picado Cru - - 30g
Alface (crespa/americana/lisa) 10
Mostarda/Agrido/Chicéria/Rucula 6
Legumes Ralado Cru Beterraba 8 40g
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Cenoura

Rabanete

Picado Cru

Tomate 5

Vinagre (tomate, cebola e pimentdo) 2

60g

Abobrinha

Baroa

Batata

Beterraba

Broécolis

Picados Cozidos

Cenoura

Chuchu 14

Couve-flor

Ervilha

Milho Verde

Vagem

Descascadas e

Laranja

Frutas .
picadas

Melancia

45g

Compostas

Salpicdo 1

80g

OBS: No dia em que o cardapio apresentar salada composta, ndo havera necessidade de outra salada para compor o cardapio. Cebola, cheiro verde, pimentao ndo
serdo considerados como componentes de salada.

GUARNICAO ALMOGO/JANTAR

Per capita
Denominagdo Preparagdo Especificagdo Incidéncia Final
Coccionado
" A bolonhesa / ao alho e 6leo / a parisiense / aos quatro
Massas Macarrdo q{leijos / ao sugo// c:m saIsicha/ ‘ / 120g
Lasanha A bolonhesa / de presunto / aos quatro queijos / de frango 1
Puré Mandioca / Cenoura / Baroa / Batata / Moranga / Misto
Chuchu / Batata / Cenoura / Baroa / Mandioca / Moranga /
Ensopados Inhame / Abobrinha
Jardineira de Legumes / Seleta de Legumes Diversos
Legumes / Panaché de Legumes
Sauté Mandioca / Cenoura / Batata Inglesa / Batata Doce 100g
Diversos Assada Batata Inglesa 14
Chuchu / Couve / Almeirdo / Quiabo / Acelga / Mostarda
Refogados ! érc’)colis / Vggem /Ta/ioba e/ !
A Milanesa Couve-flor / Banana / Berinjela
No Vapor Brocolis / Couve-flor / Vagem
Suflé Chuchu / Couve-flor / Legumes 80g
Fritos Batata Inglesa / Mandioca / Batata Doce / Banana
Angu / Polenta Ao Molho / A Bolonhesa 2
L, Cenoura 2
Farindceos . 80g
Farofa / Virado Couve 2
Ovos / Banana 2

ARROZ E FEUAO - ALMOGO/JANTAR

Denominagdo Tipo Preparagdo | Incidéncia | Quantidade Coccionada
Simples 26
Arroz Agulhinha Tipo 1 P 300g
Composto 4
Denominagdo Tipo Preparagao Incidéncia | Quantidade Coccionada
Preto Composto (feijoada) 2
. Simples 26
Feijao i . . - 150g
Carioquinha Tipo 1 Tropeiro 1
Tutu 1

OBS: ndo exceder a quantidade de 10% de dleo nas elaboragBes das preparagdes. O arroz fornecido deverd ser Agulhinha Tipo | e o feijdo preto e/ou

Carioquinha Tipo I.

https://www.sei.mg.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=12966828&infr...

SOBREMESA ALMOGCO
Denominagdo Composi¢do Incidéncia | Quantidade
Banana 6 1 Unidade
Laranja 4 1 Unidade
Frutas da Epoca Macga 2 1 Unidade
Mamao 1 120g
Melancia 1 120g
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Doce Bananada 16 20g
Goiabada
Goma do tipo geleia
Crocante
Pé de Moleque
Pagoca
FRUTA JANTAR
Denominagdo | Composigdo | Incidéncia | Quantidade
Banana 12 1 Unidade
Laranja 7 1 Unidade
Frutas da Epoca Maga 5 1 Unidade
Mamao 3 120g
Melancia 3 120g

- O PESO DA MELANCIA E SEM A CASCA.

- A LARANJA DEVERA SER FORNECIDA DESCASCADA.

- A GRAMATURA DO MAMAO E SEM A CASCA E SEMENTE.

- OUTRAS FRUTAS PODERAO SER ADICIONADAS NO CARDAPIO DE ACORDO COM A SAZONALIDADE.
18. OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

18.1. Sdo Obrigagdes Da Contratada Durante a prestagdo de servigos para fornecimento do Objeto:

18.1.1. Preparar e produzir a alimenta¢do (refei¢des e lanches) de acordo com a tabela de especificagdo no item 17- COMPOSICAO DO
CARDAPIO, aprovada pela Diretoria de Nutri¢do - DNU/SEJUSP para atendimento dos servidores e presos das Unidades e demais servidores da
SEJUSP a servigo nas Unidades: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA.

18.1.2. Preparar e produzir as refeigdes e lanches na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo (UAN) da empresa, para atender o objeto desta
licitagdo, e fornecé-lo aos comensais do Lote 228: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA, observados
0 padrdo de alimentagdo estabelecido, o niumero de comensais, os tipos de refeicGes e os respectivos hordrios previstos no item 16- LOCAL DE
ENTREGA E HORARIOS DE FORNECIMENTO.

18.1.3. Cumprir o horario de fornecimento para a distribuigdo de alimentagdo, na quantidade, na composicdo, na incidéncia e na gramatura
constantes no item 17- COMPOSICAO DO CARDAPIO.

18.1.4. Permitir e facilitar sem restrig8es, total acesso do(s) servidor(es) desta Secretaria, encarregado(s) de fiscalizar a execugdo do objeto
licitado, nas dependéncias da Unidade de Alimentagdo e Nutricdo — UAN da CONTRATADA, independentemente de notificagdo ou aviso prévio.
18.1.5. Cumprir os prazos definidos pela inspegdo técnica, visando a regularizagdo de ndo conformidades ao contrato.

18.1.6. Emitir a Nota Fiscal, de acordo com o espelho fornecido pelas unidades prisionais, até o quinto dia util do més subsequente ao

fornecimento de alimentagdo e encaminha-la a CONTRATANTE.

18.1.7. Encaminhar para a Contratante, mensalmente, cépia da Guia de recolhimento do FGTS, do INSS, GFIP, a relagdo dos empregados da
UAN prestadora dos servigos contratados, e a Certiddo Negativa de Débitos com o INSS e FGTS.

18.1.8. Responsabilizar-se Unica e exclusivamente por danos ou prejuizos que vier a causar a CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de
terceiros, em decorréncia da execugdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo as
suas expensas, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, ressarcimento ou indenizagBes que tais danos ou prejuizos possam causar.

18.1.9. Arcar com todas as despesas e encargos de qualquer natureza com o quadro de pessoal necessario a prestagdo do servigo de preparo
e fornecimento de alimentagdo, inclusive assumindo inteira responsabilidade pelos encargos de natureza trabalhista, previdenciaria, fiscal,
comercial e os oriundos de acidente de trabalho, relativos a totalidade da m3o de obra utilizada.

18.1.10. Instalar e organizar a Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo - UAN e arcar com todas as despesas de adaptacdo para a produgdo de
refei¢cBes e lanches, destinado a Unidade: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA.

18.1.11. Os espac¢os da Unidade de Alimentagdo e Nutricdo — UAN — (cozinha, almoxarifado e refeitério) deverdo ser, pela CONTRATADA,
adequados as normas sanitarias vigentes e providos de todos os equipamentos e utensilios necessarios, em perfeitas condicbes de uso e em
quantidades suficientes para atender a demanda diaria de refeicdes da unidade: PENITENCIARIA DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE
LAGOA DA PRATA.

18.1.12. Manter os padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigildncia Sanitaria, bem como ao cumprimento dos
requerimentos estabelecidos neste termo.

18.1.13. Providenciar equipamentos, eletrodomésticos, e todo o material necessario para a plena execugdo do objeto.

18.1.14. Zelar e promover reparos nos equipamentos e utensilios de sua propriedade. Havendo a necessidade operacional de substituicdo dos

equipamentos e utensilios, no todo ou em parte, necessarios a execugdo do objeto licitado, a CONTRATADA os fornecera arcando com as despesas
de aquisicdo, instalagdo e manutengao.

18.1.15. Fornecer todos os utensilios (pratos e talheres) necessarios para que os comensais (servidores) realizem as suas refeigdes. Os
utensilios devem ser de material autorizado pelo diretor da Unidade Prisional.

18.1.16. Instalar 1 balanga digital eletronica etiquetadora, certificada pelo INMETRO, na UAN produtora de refei¢es e lanches, a fim de pesar
e etiquetar, com o peso, cada marmitex produzido.

18.1.17. Fornecer e instalar 1 balanga digital de bancada eletrénica, certificada pelo INMETRO, em cada uma das Unidades Prisionais deste
certame, com capacidade para pelo menos 40kg, possibilitando que a CONTRATANTE faga o controle aleatério do peso das refei¢des servidas
diariamente.

18.1.18. Fornecer, de forma continua, refeicdes na forma transportada, entendida como sendo a preparagdo nas dependéncias da

CONTRATADA, ficando sob inteira responsabilidade da mesma o transporte até os locais determinados pela CONTRATANTE.

18.1.19. Manter na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo - UAN, NUTRICIONISTAS detentores de registro regularizado junto ao Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN) e/ou Conselho Federal de Nutricionistas (CFN), de acordo com as normas vigentes do CRN/CFN.
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18.1.20. Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de
treinamento destinado aos empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos
alimentos, técnicas culindrias e, obrigatoriamente, a prevengdo de acidentes de trabalho e combate a incéndio.

18.1.21. Contratar em seu nome, sob inteira e exclusiva responsabilidade, presos, recrutados pela Comissdo Técnica de Classificagdo (CTC) do
Setor de Trabalho e Produgdo das Unidades Prisionais, para a perfeita execugdo dos servicos referentes a distribuicdo dos lanches e refeigdes aos
demais detentos no interior das Unidades, em quantidade suficiente para garantir a distribui¢do da alimentagdo em tempo habil a ndo prejudicar a
qualidade e temperatura das refeicGes e lanches, bem como preservar a seguranga das Unidades durante a realizagdo dos procedimentos. Tal
guantitativo devera ser conforme tabela abaixo, com base no informado pelo setor responsavel de cada unidade prisional:

pyrar FE———
UNIDADE: N |T1|:1|mo de detentos'para dlStI’Ibul;?D das
refei¢Ges e lanches aos internos, na unidade:
PENITENCIARIA DE FORMIGA 4
PRESIDIO DE ARCOS 3
PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA 3
18.1.22. Providenciar para que todos os funcionarios sejam portadores de carteira de saude atualizada.
18.1.23. Utilizar mdo-de-obra dos internos, recrutados pela CTC das Unidades, na distribuicdo dos lanches e refei¢Ges.
18.1.24. Providenciar para que todos os funcionarios/presos cumpram as normas internas relativas a seguranga no interior da Unidade
Prisional.
18.1.25. Assumir, relativamente a seus funcionarios, todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas na legislagdo especifica, inclusive em

caso de acidente de trabalho, ainda que verificados nas dependéncias da CONTRATANTE, os quais com esta ndo terdo qualquer vinculo
empregaticio.

18.1.26. Responsabilizar-se pelo pagamento de, pelo menos, % (trés quartos) do saldrio minimo aos empregados presos, realizado conforme
disposto no Termo de Compromisso* a ser celebrado entre o estado de Minas Gerais, por intermédio da Secretaria de Estado de Justica e Seguranga
Publica — SEJUSP -, e a CONTRATADA, cujo modelo encontra-se anexo* a este Termo de referéncia, ficando facultativo o fornecimento de uma cesta
basica mensal a cada empregado preso, a ser destinada ao familiar ou similar a ser informado pelo interno.

18.1.27. Encaminhar trimestralmente todos os documentos que comprovem o numero de empregados (funcionarios) e seus respectivos
saldrios e jornada de trabalho conforme apresentado na planilha e formagdo de pregos. Os documentos deverdo conter informagdes dos ultimos
trés meses.

18.1.28. Cumprir o disposto no Termo de Compromisso* a ser celebrado entre o estado de Minas Gerais, por intermédio da sua Secretaria de

Estado de Justica e Seguranga Publica — SEJUSP -, e a CONTRATADA, cujo modelo encontra-se anexo* a este termo de referéncia.

18.1.29. Zelar pela alimentagdo fornecida preservando a integridade no seu preparo, promovendo a reparagdo, corre¢do ou substituigdo, as
suas expensas, no total ou em parte, da alimentagdo (refei¢des e lanches) preparada e produzida, em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes da execugdo ou de produtos empregados, ou ainda, que ndo atenderem aos padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas
normas higiénicas sanitarias da Vigilancia Sanitdria e pela CONTRATANTE.

18.1.30. Responsabilizar-se Unica e exclusivamente pela origem da matéria prima (quando n&o for proveniente da unidade prisional) e pela
qualidade dos alimentos com que serdo produzidas as refeigées.

18.1.31. Encaminhar, mensalmente, para a Diretoria de Nutri¢do, até o quinto dia Util, o cardapio mensal a ser utilizado no més subsequente,
para avaliagdo e posterior aprovagdo. O mesmo deverad ser elaborado por profissional de nivel superior, nutricionista, detentor de registro
regularizado junto ao CRN, que se responsabilizara pela total execugdo do cardapio aprovado.

18.1.31.1. Durante o processo de avaliagdo e aprovagdo do carddpio pela Diretoria de Nutrigdo, sera permitido no maximo 5 (cinco)
corregdes pela CONTRATADA.

18.1.32. Enviar requerimentos/avisos de alteragdes nos cardapios aprovados a CONTRATANTE com no minimo 24h de antecedéncia do
fornecimento dos referidos cardapios, a fim de garantir tempo habil minimo para avaliagdo da CONTRATANTE das mudangas propostas.

18.1.33. Controlar a qualidade da alimentagdo fornecida, bem como de dietas especiais, se houver, coletando amostras para analises
bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, as suas expensas.

18.1.34. Coletar diariamente em suas dependéncias amostras da alimentacdo preparada, que deverdo ser devidamente acondicionadas em
recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeragdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais analises
laboratoriais.

18.1.35. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes. Devem ser
coletadas amostras sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverdo ser
suspensos do consumo e substituidos, em seguida, descartados.

18.1.36. Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a qualidade, estado de conservagdo,
acondicionamento, condi¢Ges de higiene e ainda observadas as exigéncias vigentes: procedéncia, registro nos 6rgdos competentes e prazo de
validade.

18.1.37. Disponibilizar, por ocasido da entrega didria de cada refei¢do (almogo e jantar), pelo menos 2 (duas) refei¢des além do quantitativo

solicitado em cada unidade, uma para degustagdo e outra para guarda da amostra pela CONTRATANTE, totalizando 4 (quatro) amostras ao dia por
unidade. As refeigdes utilizadas como amostras deverdo ser fornecidas pela CONTRATADA, sem custo para a CONTRATANTE. E vedada a
identificagdo da refeicdo que servira de amostra, cabendo a contratante escolher, aleatoriamente, dentre o quantitativo fornecido, qual serd a
refeicdo a ser utilizada como amostra.

18.1.38. Apresentar cdpia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO e de Prevengdo dos Riscos
Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n.2 07 e 09, respectivamente, da Portaria no 3.214, de
08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina a Lei Federal no 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

18.1.39. Responsabilizar-se pelos exames médicos para obtengdo dos laudos de satde dos funcionarios.

18.1.40. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes que culminaram
em sua habilitagdo e qualificagdo na fase da licitagdo.

18.1.41. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refei¢des fornecidas, em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo dos servigos ou de materiais empregados.

18.1.42. Adequar a Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN a legislagdo vigente de forma a obter o Alvara Sanitario, documento exigido
para os estabelecimentos sujeitos ao licenciamento sanitério.
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18.1.43. Acompanhar diariamente, por meio do Sistema de Gerenciamento de Alimentagdo (SIGA), os quantitativos das refei¢des solicitadas
pela CONTRATANTE e langar informagdes sobre o fornecimento do objeto do contrato.

OBS: (*)Os dados contidos no modelo do Termo de Compromisso a ser firmado entre a empresa contratada e o estado de Minas Gerais, pela Secretaria de
Estado de Justica e Seguranga Publica, poderdo sofrer alteragées conforme as necessidades e/ou mudangas na Secretaria.

19. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
19.1. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteragdes que se fagam necessarias, a qualquer
tempo.
19.2. Proceder diariamente o recebimento das refeicdes (conforme disposto no subitem 18.1.37 do item 18. OBRIGACOES DA CONTRATADA),

verificando o quantitativo fornecido e separando, aleatoriamente, duas amostras no almogo e duas amostras no jantar, totalizando 4 (quatro) amostras ao
dia (por unidade prisional), sendo:

19.2.1. Uma amostra destinada para verificagdo da gramatura contratual, temperatura dos alimentos, apresentagdo, composi¢do das
refeicBes e as propriedades organolépticas (cor, odor e sabor);
19.2.2. Outra amostra destinada para eventual andlise microbioldgica, devendo, na ocasido, ser devidamente identificada (data e tipo da
refeigdo — almogo ou jantar) e mantida sob refrigeragdo durante 72 horas nas dependéncias da CONTRATANTE.
19.3. Devem ser coletadas amostras sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou preparados, os
mesmos deverdo ser suspensos do consumo e substituidos, em seguida, descartados.
19.4. Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestagdo de servigos.
19.5. A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou do fiscal, é assegurada a gestdo e/ou fiscalizagdo dos servigos contratados, de forma a

acompanhar a execugdo contratual, cabendo:

19.5.1. Exercer a fiscalizagdo dos servigos contratados, de modo a assegurar o cumprimento da execugdo do escopo contratado, verificando
o cumprimento dos horarios estabelecidos em edital, as quantidades de refeicbes e descartaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio
estabelecido, registrando eventuais ocorréncias.

19.5.2. Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeigdes fornecidas aos comensais, mantendo o registro por tipo de refei¢do servida.
19.5.3. Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliagdo periddica.
19.5.4. Aprovar as faturas de prestagdo de servigcos somente das refei¢des efetivamente fornecidas.
19.6. Ter acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da CONTRATADA, gestor e fiscalizagdo da CONTRATANTE, podendo:
19.6.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem
condigdes imprdprias ao consumo.
19.6.2. Verificar as condigBes de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e utensilios.
19.6.3. Acompanhar e fiscalizar o trabalho realizado pelos presos contratados pela CONTRATADA, por meio da Diretoria de Trabalho e

Produgdo, da Superintendéncia de Humanizagdo do Atendimento.

19.6.4. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui e nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA por quaisquer irregularidades,
imperfei¢des técnicas ou vicios redibitdrios, cuja ocorréncia ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE.

19.7. Proceder a aferigdo das gramaturas das refei¢des. Esse procedimento deve ser realizado diariamente, comegando pelo registro das
preparagOes das refei¢des (averiguar se o cardapio do dia esta sendo seguido pela CONTRATADA) e em seguida pelas pesagens. Devem ser pesados, 20
(vinte) marmitex no almogo e 20 no jantar (em cada unidade), recolhendo-os aleatoriamente e de diferentes caixas térmicas.

19.7.1. Os pesos dos marmitex devem ser registradas no Sistema de Gerenciamento de Alimentagdo (SIGA).
19.8. A distribuicdo dos marmitex nos pavilhdes deve ser realizada imediatamente apds o recebimento.
19.9. O procedimento de recebimento das refei¢des (verificagdo do horério de entrega pré-estabelecido, conferéncia do quantitativo recebido,

solicitado e indicado na nota de recibo, separagdo das amostras, andlise sensorial das amostras, conferéncia da composi¢do da refeigdo entregue com o
cardapio previamente aprovado e pesagem aleatdria das refei¢cdes) ndo devera exceder 45 minutos.

19.10. O procedimento total — do recebimento da alimentagdo entregue pela empresa a entrega da uUltima refei¢cdo aos detentos — ndo podera
ultrapassar 01h30.
20. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA

Enviar via correio eletrénico, definido pelo Pregoeiro, as Fichas Técnicas, Planilha de Custo Alimentar, Planilha de Formagdo de Pregos, Planilha
de M3o de Obra e Planilha de Proposta Comercial devidamente preenchidas e em formato excel, conforme demonstrado nos itens 27, 28 e 30 para cada item
do objeto, quando ali discriminado.

21. DA HABILITACAO
21.1. Para fins de contratacdo, sera exigida do licitante a comprovacgdo das condi¢ées de habilitagdo consignadas neste Termo de Referéncia.
21.2. Qualificagao Técnica:
21.2.1. Comprovagdo de aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em quantidade (pelo menos 50% [cinquenta por

cento] do quantitativo licitado), caracteristicas e prazos iguais ao objeto da licitagdo. A referida comprovagdo se darad com a apresentagdo de 1 (um)
ou mais atestados de capacidade técnica, com no minimo 1 (um) ano concluso de prestagdo de servigo, emitido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN -, que comprove a aptiddo para desempenho
do fornecimento de refei¢des e/ou lanches.O tempo minimo de prestagdo de servigo se justifica com base nas seguintes premissas:

- Natureza continua da prestagdo de servigos.

- Particularidades do ambiente prisional- O ambiente prisional possui caracteristicas sensiveis em que, qualquer pequeno episédio que possa
comprometer a qualidade das refei¢des e o fornecimento continuo da alimentagdo pode implicar em graves problemas, tais como rebelido e motim, além de
colocar em risco a seguranga publica.

- Acérddo n2 1.214/2013-TCU-Plenario- que leciona sobre a legalidade da Administragdo Publica consignar no instrumento convocatdrio a
apresentagdo de atestados expedidos apds decorrido 1 (um) ano da contratagdo do servigo, para certificar que a empresa contratada prestou servigo de
qualidade e ininterrupto.

- 0 art. 30, inciso Il, da Lei 8.666/93, autoriza expressamente a administragdo a exigir da licitante a comprovagdo de que ja executou objeto
compativel, em prazo, com o que estd sendo licitado, em consonancia com o periodo minimo de vigéncia dos contratos de alimentagdo (minimo um ano).

Dessa forma, a Administragdo Publica adotou cautelas razoaveis para proporcionar o fornecimento continuo de refei¢bes, qual seja, estipular no
Termo de Referéncia que a comprovacgdo de aptiddo técnica se dara por meio da apresentagdo de 1 (um) ou mais atestados de capacidade técnica, com no
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minimo 1 (um) ano concluso de prestacdo de servigo, resguardando-se de contratar empresas privadas sem condi¢Ses técnicas de cumprir as clausulas
contratuais em sua plenitude, visando garantir operacionalmente o servigo diante da essencialidade do contrato.

Apesar disso, a Lei de Licitagbes ndo apresenta um conceito especifico para a expressdo mencionada. Dentro dessa perspectiva, formou-se a

partir de normas infralegais e entendimentos doutrinario e jurisprudencial, consenso de que a caracterizagdo de um servigo como continuo requer a
demonstragdo de sua essencialidade e habitualidade para o contratante. A essencialidade atrela-se a necessidade de existéncia e manutengdo do contrato,
pelo fato de eventual paralisagdo da atividade contratada implicar em prejuizo ao exercicio das atividades da Administragdo contratante. Ja a habitualidade é
configurada pela necessidade de a atividade ser prestada mediante contratagdo de terceiros de modo permanente.

Nesse sentido € a defini¢do apresentada no Anexo | da Instrugdo Normativa n2 2/2008 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informag&o do

Ministério do Planejamento, Orgamento e Gestdo:

22.

23.

24.
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| — SERVICOS CONTINUADOS sdo aqueles cuja interrupgdo possa comprometer a continuidade das atividades da Administragéo e cuja
necessidade de contratagdo deva estender-se por mais de um exercicio financeiro e continuamente.

Segue o mesmo raciocinio o conceito atribuido pelo Tribunal de Contas da Unido:

Voto do Ministro Relator

(]

28. Sem pretender reabrir a discussdo das conclusées obtidas naqueles casos concretos, chamo a atengdo para o fato de que a natureza
continua de um servigo néo pode ser definida de forma genérica. Deve-se, isso sim, atentar para as peculiaridades de cada situagcdo
examinada.

29. Na realidade, o que caracteriza o cardter continuo de um determinado servigo é sua essencialidade para assegurar a integridade do
patriménio publico de forma rotineira e permanente ou para manter o funcionamento das atividades finalisticas do ente
administrativo, de modo que sua interrup¢do possa comprometer a prestagdo de um servigo publico ou o cumprimento da misséo
institucional.” (TCU. Acérddo n° 132/2008 — Segunda Cdmara. Relator: Ministro Aroldo Cedraz. Data do julgamento: 12/02/2008.)

21.2.1.1. Os quantitativos apresentados nos atestados de capacidade técnica poderdo ser somados, desde que os contratos que lhes
deram origem tenham sido executados de forma concomitante, nos termos da Portaria TCU 128/2014.

21.2.1.2. O atestado de capacidade técnica sera analisado apenas mediante apresenta¢do de Certificado de Registro e Quitagdo (CRQ)
atualizado e dentro do prazo de validade, conforme a Resolugdo CFN n2 378/2005, e de Atestado de Responsabilidade Técnica vélido.

21.2.1.3. O atestado de capacidade técnica devera ter sido registrado no mesmo Conselho Regional que emitiu a CRQ, bem como na
jurisdicdo do Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) em que os servigos foram executados, nos termos da Resolugdo CFN n2 378/2005 e
Resolugdo CFN n2 510/2012. Caso a pessoa juridica desenvolva atividade em outra jurisdicdo de CRN, o atestado de capacidade técnica
devera ser averbado no CRN do local onde os servigos serdo executados, conforme artigo 82 da Resolugdo CFN n2 510/2012.

21.2.1.4. Considera-se desempenho técnico a apresentacdo de atestado que comprove o fornecimento de um numero didrio de
refeicdes e/ou lanches compativel com o objeto licitado.

21.2.1.5. Caso tenha havido alteragdo das informagdes cadastrais da CRQ e/ou no Atestado de Responsabilidade Técnica, a empresa
deverd apresentar o protocolo de solicitagdo de alteragdo/atualizagdo junto ao CRN, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar deste,
apresente tais documentagdes atualizadas.

21.2.2. A licitante devera apresentar Declaragdo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal da empresa de que
possui em seu quadro permanente, pelo menos um profissional de nivel superior em nutrigdo, responsavel técnico pelos servigos a serem prestados
durante toda a execugdo do contrato, com o devido registro no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN), cuja comprovagdo de vinculo profissional
podera se dar mediante copia do Contrato Social, copia da Ficha de Empregado ou cépia do Contrato de Trabalho, sendo possivel a contratacdo de
Profissional Auténomo, por meio da cépia de contrato de prestagdo de servigos, celebrado de acordo com a legislagdo civil comum.

21.2.3. Registro ou inscri¢do valido e atualizado na entidade profissional competente do Nutricionista Responsavel Técnico (Podendo ser
considerada a Certiddo de Nada Consta).

21.2.4. O licitante deve disponibilizar, quando solicitado pelo pregoeiro, todas as informag¢des necessarias a comprovacdo da legitimidade
dos atestados solicitados, apresentando, dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, enderego atual da
contratante e local em que foram executadas as atividades.

21.3. Declaragodes:

21.3.1. Quanto ao cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 72 da Constitui¢do Federal, conforme inciso V do art. 27 da Lei Federal
n?. 8.666, de 1993, declaragdo de que o licitante ndo possui, em seu quadro, trabalhadores menores de 18 anos realizando trabalho noturno,
perigoso ou insalubre, e que em nenhuma hipdétese emprega trabalhadores menores de 16 anos, salvo na condigdo de aprendiz, na forma da lei,
conforme modelo contido em anexo do Edital.

DA GARANTIA
22.1. N&o sera exigida garantia de execugdo para este objeto.
DA VISTORIA TECNICA
23.1. N3o se aplica, por se tratar de modalidade de fornecimento transportada.
DO PAGAMENTO

24.1. O pagamento referente ao fornecimento a cada unidade prisional serd providenciado, separadamente, apds a apresentacdo da “Grade
Mensal do Fornecimento de Refeigbes” e “Espelho de Nota Fiscal” contendo cddigo validador gerado através do Sistema de Gerenciamento de
Alimentagdo (SIGA).

24.2. O pagamento sera feito sobre cada Nota Fiscal emitida, relativo ao fornecimento para cada Unidade Prisional, sem vinculo entre estes
pagamentos.
24.3. O pagamento sera efetuado através do Sistema Integrado de Administragdo Financeira - SIAFI/MG, por meio de ordem bancaria emitida por

processamento eletrénico, a crédito do beneficidario em um dos bancos que o fornecedor indicar, no prazo de 30 (dias) dias corridos da data do
recebimento definitivo, com base nos documentos fiscais devidamente conferidos e aprovados pela CONTRATANTE.

24.3.1. Para efeito de pagamento, a CONTRATADA encaminhara a CONTRATANTE, apds a execugdo do objeto, a respectiva nota fiscal/fatura,
acompanhada do relatério da execugdo do objeto do periodo a que o pagamento se referir, bem como, demais documentos necessdrios para a
efetiva comprovacdo da execugdo do objeto, se houver.

24.3.2. A Administragdo recebera o Documento Auxiliar da Nota Fiscal Eletronica (DANFE) juntamente com o objeto e devera realizar a
verificagdo da validade da assinatura digital e a autenticidade do arquivo digital da NF-e (o destinatario tem a disposi¢do o aplicativo “visualizador”,
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25.

26.
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desenvolvido pela Receita Federal do Brasil) e a concessdo da Autorizacdo de Uso da NF-e, mediante consulta eletrénica a Secretaria da Fazenda o
Portal Nacional da NF-e.

24.3.3. O pagamento da Nota Fiscal fica vinculado a prévia conferéncia pelo gestor.

24.3.4. As Notas Fiscais que apresentarem incorregoes serdo devolvidas a CONTRATADA e o prazo para o pagamento passara a correr a partir
da data da reapresentagdo do documento considerado valido pela CONTRATANTE.

24.3.5. Ocorrendo atraso de pagamento por culpa exclusiva da Administragdo, o valor devido serd atualizado financeiramente, entre as datas
do vencimento e do efetivo pagamento, de acordo com a variagdo do Sistema Especial de Liquidagdo e Custddia — SELIC.

24.4. A CONTRATADA devera apresentar mensalmente, copia e comprovante de pagamento das Guias de recolhimento do FGTS, do INSS, GFIP, a
relagdo de pagamento dos empregados da UAN prestadora dos servigos contratados, e as Certiddes Negativas de Débitos com o INSS, FGTS,
TRABALHISTAS e ESTADUAL.

24.5. A validacdo/emissdo de Notas Fiscais referente ao objeto desta contratagdo, inclusive aquelas emitidas eletronicamente, deverdo ser
processadas pelo médulo de Fatura Eletronica - e Fatura, disponibilizado no Sistema Integrado de Administracdo de Materiais e Servigos - SIAD, disponivel
no sitio www.compras.mg.gov.br.

24.6. A CONTRATADA deve garantir a manutengdo dos requisitos de habilitagdo previstos no Edital.

24.7. Eventuais situagdes de irregularidades fiscal ou trabalhista da CONTRATADA ndo impedem o pagamento, se o objeto tiver sido executado e
atestado. Tal hipotese ensejard, entretanto, a adogdo das providéncias tendentes ao sancionamento da empresa e rescisdo contratual.

24.8. InformagBes complementares e orientacBes operacionais a respeito do faturamento eletrénico serdo fornecidas pela Central de
Atendimento aos Fornecedores por meio do e-mail: cadastro.fornecedores@planejamento.mg.gov.br ou pela Central de Atendimento aos Fornecedores —
LigMinas — telefone 155 (para Capital ou cidades do interior de Minas Gerais) ou (31) 3303 7995 (para outras localidades e celular).

24.9. A despesa decorrente desta licitagdo correra por conta da(s) dotagcdo(s) orcamentaria(s): 1451.06.421.145.4423.0001.339039.03.0.10.1 e
1451.06.421.145.4423.0001.339039-03.0.27.1, referente ao exercicio financeiro vigente.

24.10. As dietas especiais, quando concedidas, em casos de aporte caldrico, deverdo ser pagas conforme valores aproximados das
refei¢des/lanches ja previstas em contrato.

PROCEDIMENTOS DE GERENCIAMENTO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO

25.1. Competéncias da Diretoria de Nutrigao:
25.1.1. A Diretoria de Nutrigdo tem como competéncia auxiliar os gestores e fiscais contratuais nas atividades relacionadas aos aspectos
nutricionais e de fiscalizagdo do servigo de alimentagdo continuada no ambito da Sejusp, com atribuigGes de:
25.1.1.1. Subsidiar os procedimentos de compra, alteragdes e prorrogagdes contratuais, no que concerne ao custo das refeicbes e
demandas nutricionais;
25.1.1.2. Supervisionar as atividades referentes a fiscalizagdo do servigo de alimentagdo, no ambito da ciéncia da nutrigdo;
25.1.1.3. Inspecionar as Unidades de Alimentagdo e Nutrigdo — UAN da contratada, no que tange as normas de controle sanitario;
25.1.1.4. Padronizar a qualidade da alimentagdo nos termos da legislagdo vigente;
25.1.1.5. Subsidiar a tomada de decisdes relacionada a prestacdo do servigo de alimentacdo.
25.2. Competéncias do gestor do contrato conforme o contrato:
25.2.1. A fiscalizagdo e o acompanhamento da fiscalizagdo deste Contrato ser exercidos pelo(a) Diretor(a) das Unidades: PENITENCIARIA

DE FORMIGA, PRESIDIO DE ARCOS E PRESIDIO DE LAGOA DA PRATA, ora denominado(a) Gestor (a), competindo-lhe anotar em registro préprio
todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do objeto, bem como determinar as providéncias para regularizagdo das faltas ou defeitos
observados, nos termos da Resolugdo SEDS n2 1.195/2011, cabendo-lhe ainda:

25.2.1.1. Designar um servidor para exercer a fungdo de fiscal do contrato de alimentagdo;
25.2.1.2. Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeigGes fornecidas aos comensais, mantendo o registro por tipo de refeigdo
servida no Sistema de Gerenciamento de Alimentagdo (SIGA).
25.2.1.3. Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliagdo periddica no Sistema de
Gerenciamento de Alimentagdo (SIGA).
25.2.1.4. Aprovar as faturas de prestagdo de servigos somente em relagdo as refei¢des e aos lanches efetivamente fornecidos.
25.2.1.5. Validar a “Grade Mensal do Fornecimento de Refei¢des” e o “Espelho de Nota Fiscal” no Sistema de Gerenciamento de
Alimentagdo (SIGA), verificando e ratificando de acordo com os quantitativos de refeigdes e lanches efetivamente fornecidos.

25.2.2. Ter acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da CONTRATADA, gestor e fiscalizagdo da CONTRATANTE, podendo:
25.2.2.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituigdo imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem
condigOes imprdprias para consumo.
25.2.2.2. Verificar as condiges de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e utensilios.
25.2.2.3. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui e nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA por quaisquer

irregularidades, imperfeigdes técnicas ou vicios redibitdrios, cuja ocorréncia ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE.

25.2.3. Rejeitar no todo ou em parte o fornecimento de refeigdes e lanches, se consideradas em desacordo ou insuficientes, conforme os
termos discriminados na proposta da CONTRATADA.

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

26.1. A CONTRATADA que cometer qualquer das infragGes, previstas na Lei Federal n2 8.666, de 21 de junho de 1993, na Lei Federal n? 10.520, de
17 de julho 2002, Lei Estadual n® 14.167, de 10 de janeiro de 2002 e no Decreto Estadual n2. 45.902, de 27 de janeiro de 2012, bem como a recusa em
assinar o contrato, dentro do prazo estabelecido pelo CONTRATANTE, o atraso e a inexecugdo parcial ou total do contrato ficara sujeita, sem prejuizo da
responsabilidade civil e criminal, as seguintes sang¢des:

26.1.1. Adverténcia por escrito;
26.1.2. Multa de até:
26.1.2.1. 0,3% (trés décimos por cento) por dia, até o trigésimo dia de atraso, sobre o valor do fornecimento nao realizado;

26.1.2.2. 20% (vinte por cento) sobre o valor do fornecimento ndo realizado, no caso de atraso superior a 30 (trinta) dias, ou entrega de
objeto com vicios ou defeitos ocultos que o torne impréprio ao uso a que é destinado, ou diminuam-lhe o valor ou, ainda, fora das
especificagBes contratadas;
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26.1.2.3. Até 2% (dois por cento) sobre o valor do contrato, em caso de descumprimento das demais obrigag6es contratuais ou norma
da legislagdo pertinente.
26.1.3. Suspensdo do direito de participar de licitagbes e impedimento de contratar com a Administragdo, pelo prazo de até 2 (dois) anos;
26.1.4. Impedimento de licitar e contratar com a Administragdo Publica Estadual, nos termos do art. 72 da lei 10.520, de 2002;
26.1.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica;
26.2. A sanc¢do de multa podera ser aplicada cumulativamente as demais sang8es previstas nos itens 26.1.1, 26.1.3, 26.1.4 e 26.1.5.
26.3. A multa serd descontada de pagamentos eventualmente devidos pelo INFRATOR e/ou cobrada administrativa e/ou judicialmente
26.4. Sdo consideradas situagBes caracterizadoras de descumprimento total ou parcial das obriga¢des contratuais:
26.4.1. Ndo atendimento as especificagdes técnicas relativas a bens, servigos ou obra prevista em contrato ou instrumento equivalente;
26.4.2. Retardamento imotivado de fornecimento de bens, da execugdo de obra, de servigo ou de suas parcelas;
26.4.3. Paralisagdo do servigo ou de fornecimento de bens, sem justa causa e prévia comunicagdo a Administragdo Publica Estadual;
26.4.4. Entrega de mercadoria falsificada, furtada, deteriorada, danificada ou inadequada para o uso, como se verdadeira ou perfeita fosse;
26.4.5. Alteragdo de substancia, qualidade ou quantidade da mercadoria fornecida;
26.4.6. Prestagdo de servigo de baixa qualidade.
26.5. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo incidental apensado ao processo licitatério ou

ao processo de execugdo contratual origindrio que assegurard o contraditério e a ampla defesa @8 CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto
no Decreto Estadual n2. 45.902, de 27 de janeiro de 2012, bem como o disposto na Lei 8.666, de 1993 e Lei Estadual n? 14.184, de 2002.

26.6. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o cardter educativo da
pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.
26.6.1. Ndo serdo aplicadas san¢gdes administrativas na ocorréncia de casos fortuitos, forca maior ou razdes de interesse publico,
devidamente comprovados.
26.7. A aplicagdo de sangBes administrativas ndo reduz nem isenta a obrigagdo da CONTRATADA de indenizar integralmente eventuais danos
causados a Administracdo ou a terceiros, que poderdo ser apurados no mesmo processo administrativo sancionatério.
26.8. As sancg0es relacionadas nos itens 26.1.3, 26.1.4 e 26.1.5 serdo obrigatoriamente registradas no Cadastro de Fornecedores Impedidos de
Licitar e Contratar com a Administragdo Publica Estadual - CAFIMP.
26.9. As sangdes de suspensdo do direito de participar em licitagdes e impedimento de licitar e contratar com a Administragdo publica poderdo
ser também aplicadas aquele que:
26.9.1. Retardarem a execugdo do objeto;
26.9.2. Comportar-se de modo inidéneo;
26.9.2.1. Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as condigdes de participagdo, quanto ao
enquadramento como ME/EPP ou o concluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de
lances.
26.9.3. Apresentarem documentacdo falsa ou cometerem fraude fiscal.
26.10. Durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei Federal n2

12.846, de 2013, e pelo Decreto Estadual n? 46.782, de 2015, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo
administrativo necessarias a apuragdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a Controladoria-Geral do Estado, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.

DETALHAMENTO DOS COMPONENTES DE CUSTOS UNITARIO CONSIDERANDO OS QUANTITATIVOS CONSOLIDADOS PREVISTOS.

27.1. Fichas técnicas a serem preenchidas de acordo com as incidéncias das preparagdes previstas no edital. Ao preencher as fichas técnicas a
empresa que desejar podera aumentar o numero de linhas para adicionar mais receitas a ficha técnica, desde que siga as incidéncias descritas para cada
tipo de preparagdo no edital.

FICHA TECNICA — CARNES BOVINAS

. Per Capita In Custo Incidéncia
Receita Componentes Natura Preco KG Custos Receita Mensal
Preparagdes
com Miolo 2
de Pa
Preparagdes
’com 5
Musculo e
Acém
Preparagdes 2
com
Fraldinha
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Receita Componentes Per Capita In Preco KG Custos Cust.o Incidéncia
Natura Receita Mensal
Preparagdes
1
com Costela
Preparagdes
com Cha de 2
Fora
FICHA TECNICA DE CARNES SUINAS
. Per Capita In Custo Incidéncia
Receita Componentes Natura Preco KG Custos Receita Mensal
Preparagdes com Copa
2
Lombo
Preparagdes Pertences 2
de Feijoada
Preparages com Pernil 1
FICHA TECNICA DE AVES
Receita Componentes | Per Capita In Natura Preco KG Custos Custo Receita | Incidéncia Mensal

Preparagdes com

Coxa e Sobrecoxa 1
ao Molho
Preparagdes com
Coxa e Sobrecoxa 2
Assada
4

Preparagdes com
Filé de Peito
Grelhado / Frito
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Preparagdes com

Filé de Peito 2
Strogonoff
FICHA TECNICA DE EMBUTIDOS
Receita Componentes Per Capita In Natura Prego KG Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal
Preparagdo 1
com Linguica
Preparagdo
com 1
Hamburguer
Preparagdo 1
com Steak
Preparagdo
com 1
Almondega
Preparagdo
com Salsicha 1
FICHA TECNICA DE OVOS
Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Preparagdo 1

https://www.sei.mg.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=12966828&inf...
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FICHA TECNICA GUARNICAO - DIVERSOS

Receita Componentes

Per Capita In Natura

Pre¢o KG

Custos

Custo Receita

Incidéncia Mensal

Preparagdo 1

Preparagdo 2

14

FICHA TECNICA GUARNIGCAO - FARINACEOS

Receita

Componentes

Per Capita In Natura

Preg¢o KG | Custos

Custo Receita

Incidéncia Mensal

Preparagdo com Angu/Polenta 2
Preparagdo com farofa/virado Cenoura 2
Preparagdo com farofa/virado Couve 2
Preparagdo com farofa/virado Ovos/Banana 2

FICHA TECNICA GUARNICAO - MASSAS

Receita | Componentes

Per Capita In Natura

Prego KG

Custos

Custo
Receita

Incidéncia Mensal

Preparagdo

com

Macarrao

https://www.sei.mg.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=12966828&inf...
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Preparagdo
com 1
Lasanha
FICHA TECNICA DE ARROZ E FEUAOQ
. 5 Custo Incidéncia
Receita Componentes | Per Capita In Natura Preco KG Custos .
Receita Mensal
Arroz 2
Simples
Arroz 4
Composto
l.:eljao 2
Simples
Feijdo
Composto 2
(feijoada)
Feijdo 1
Tropeiro
Tutu 1

FICHA TECNICA SALADAS — DOIS COMPONENTES (1 FOLHOSO E 1 LEGUME/FRUTA) OU COMPOSTA

https://www.sei.mg.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=12966828&inf...

Receita Componentes Per Capita In Natura Prego KG Custos Custo Receita | Incidéncia Mensal
Preparagdes Picado Cru Acelga/Couve 10
com Folhosos Almeirdo 3
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Alface (crespa/americana/lisa)

10

I

Mostarda/Agrido/Chicéria/Rucula/Espinafre

Beterraba

Ralado Cru

Cenoura

Nabo

Rabanete

Picado Cru

Tomate

Vinagrete (Tomate, cebola e piment3o)

Abdbora

Abobrinha

Preparagdes

Baroa

com Legumes

Batata

Beterraba

Picados

Brécolis

Cozidos

Cenoura

Chuchu

Couve-flor

Ervilha

Milho Verde

Vagem

Preparagdes | Descascadas e

Laranja

com Frutas Picadas

Melancia

14

Preparagdes Compostas

Salpicdo

FICHA TECNICA SOBREMESAS/FRUTAS

Fruta | Per Capita In Natura | Prego KG | Custos | Per Capita da Porg¢do | Incidéncia Mensal
Banana 6
Laranja 4

Maga 2
Mamao 1
Melancia 1

FICHA TECNICA DOCES EM TABLETES

Doce | Preco KG/Unidade | Custos | Per capita da porgdo | Incidéncia Mensal

16

FICHA TECNICA DESIEJUM

Receita

Componentes

Per Capita In Natura | Preco KG/L | Custos

Custo Receita | Incidéncia Mensal

Pdo com margarina

Café 30
Leite
FICHA TECNICA LANCHE DA TARDE
Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG/L | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

Pdo com Margarina

Bebida (escrever)

30

FICHA TECNICA - FRUTA JANTAR

Fruta |Per Capita In Natura | Preco KG | Custos | Per Capita da Porgdo | Incidéncia Mensal
Banana 12
Laranja 7

Maga 5
Mamado 3
Melancia 3
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FICHA TECNICA LANCHE NOTURNO

Receita Componentes | Per Capita In Natura | Preco KG/L | Custos | Custo Receita | Incidéncia Mensal

P3o com margarina

30
Café

Leite

CUSTO ALIMENTAR PER CAPITA

ITEM | VALOR | VALOR TOTAL
Almogo

Arroz

Feijdo

Prato Principal

Guarnigdo
Salada
Sobremesa

Jantar

Arroz

Feijdo

Prato Principal

Guarnigdo

Fruta

Desjejum

Café
Leite
P3o com Margarina
Lanche da Tarde
Bebida (escrever)
P3o com Margarina
Lanche Noturno

Café
Leite
P3o com Margarina

CUSTO ALIMENTAR CONSOLIDADO

ITEM VALOR
Desjejum

Almogo
Lanche da Tarde
Jantar

Custo Alimentar Total

Sentenciados

Desjejum

Almogo
Servidor Lanche da Tarde
Jantar
Lanche Noturno

Custo Alimentar Total

PLANILHA DE FORMAGAO DE PRECOS

ITENS SERVIDOR C/ICMS SERVIDOR S/ICMS | SENTENCIADOS S/ICMS
Custo Alimentar
Descartdveis
Descartdveis para preparo
M3o de obra
Material de limpeza

Area fisica
Equipamentos
Utensilios

Agua e esgoto
Energia elétrica (kw dia)
Gés (kg)
Controle de Pragas
Andlise Microbioldgica
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Uniformes e equipamentos de protegdo individual

Subtotal

Beneficios e

Beneficios

despesas Despesas administrativas
indiretas Despesas Fiscais
Total
Desjejum
Almocgo
Lanche
Jantar
Lanche Noturno (Servidores)
Total
MAO DE OBRA
ESPECIFICAGAO DE MAO DE OBRA, UNIFORMES E SALARIOS
Cargo | Quantidade | Salario | Sub-total 1 | Encargos Sociais | Massa Salarial

Total

DESPESAS FISCAIS

Impostos

Percentual | Valor

28.
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> Quantitativos Anuais Previstos de Consumo de cada unidade (responsdvel pelo preenchimento).

QUANTITATIVOS DE FORNECIMENTO

UNIDADE |
. QUANTIDADE SENTENCIADOS/DESCENTRALIZADO
Presidio de Lagoa da Prata -
SEMANAL Custo Numero Custo
Item Quantidade | Valor unitario | Custo diario Segunda a Sexta | Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 190 RS - RS 950 190 190 1330 RS - 52 RS
Almogo 190 RS - iS - 950 190 190 1330 RS - 52 RS
Lanche 190 RS - RS 950 190 190 1330 RS - 52 RS
Jantar 190 RS - RS - 950 190 190 1330 RS - 52 RS
RS - S S - 364 dias RS
1dia RS
365 dias RS
2 anos RS
SEM ICMS
Presidio de Lagoa da Prata QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIlZADO
SEMANAL Custo Numero Custo
Item Quantidade | Valor unitério | Custo diario Segunda a Sexta | Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 20 RS - RS - 100 16 16 132 RS - 52 RS
Almogo 20 RS - R$ 100 16 16 132 RS - 52 RS
Lanche 20 RS - RS 100 16 16 132 RS - 52 RS
Jantar 8 RS - RS - 40 8 8 56 RS - 52 RS
Plantdo 8 RS - RS 40 8 8 56 RS - 52 RS
RS - RS - RS - 364 dias RS
1dia RS
365 dias RS
2 anos RS
COM ICMS
. QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
Presidio de Lagoa da Prata -
SEMANAL Custo Numero Custo
Item Quantidade | Valor unitario | Custo diario Segunda a Sexta | Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 20 RS - RS 100 16 16 132 RS - 52 RS
Almogo 20 RS - RS - 100 16 16 132 RS - 52 RS
Lanche 20 RS - R$ 100 16 16 132 RS - 52 RS
Jantar 8 RS - RS 40 8 8 56 RS - 52 RS
Plantdo 8 RS - RS - 40 8 8 56 S - 52 RS
RS - RS RS - 364 dias RS
1dia RS
365 dias RS
2 anos RS
CUSTO ANUAL TOTAL SEM ICMS RS
CUSTO ANUAL TOTAL COM ICMS RS
CUSTO TOTAL SEM ICMS 2 ANOS RS
CUSTO TOTAL COM ICMS 2 ANOS RS
|

UNIDADE Il
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Presidio de Arcos QUANTIDADE SENTENCIADOS/DESCENTRALIZADO
SEMANAL Custo Numero Custo
tterm € i Vatorunitario—|Custo didrio Segunda a Sexta | Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 200 RS - RS - | 1000 200 200 1400 | RS 52 R$
Almogo 200 RS - RS - 1000 200 200 1400 iS 52 RS
Lanche 200 RS - RS - 1000 200 200 1400 RS 52 RS
Jantar 200 RS - RS - 1000 200 200 1400 RS 52 RS
RS - RS - RS 364 dias RS
1dia RS
365 dias RS
2 anos RS
SEM ICMS
o QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
Presidio de Arcos
SEMANAL Custo Nimero Custo
Item Quantidade | Valor unitério | Custo diario Segunda a Sexta | Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 27 RS - RS - 135 20 20 175 RS 52 RS
Almogo 27 RS - R$ - 135 20 20 175 RS 52 RS
Lanche 27 RS - RS - 135 20 20 175 RS 52 RS
Jantar 6 RS - RS - 30 6 6 42 RS 52 RS
Plantio |6 RS - RS - |30 6 6 42 RS 52 RS
RS - RS - RS 364 dias RS
1 dia RS
365 dias RS
2 anos RS
COM ICMS
. QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
Presidio de Arcos -
SEMANAL Custo Numero Custo
Item Quantidade | Valor unitario | Custo diario Segunda a Sexta | Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 27 RS - RS - 135 20 20 175 RS 52 RS
Almogo 27 RS - RS - 135 20 20 175 RS 52 RS
Lanche 27 RS - RS - 135 20 20 175 RS 52 RS
Jantar 6 RS - RS - 30 6 6 42 RS 52 RS
Plantdo 6 RS - R$ - 30 6 6 42 RS 52 RS
RS - RS - RS 364 dias RS
1dia RS
365 dias RS
2 anos RS
CUSTO ANUAL TOTAL SEM ICMS RS
CUSTO ANUAL TOTAL COM ICMS RS
CUSTO TOTAL SEM ICMS 2 ANOS RS
CUSTO TOTAL COM ICMS 2 ANOS RS
|
UNIDADE IIl
. . . QUANTIDADE SENTENCIADOS/DESCENTRALIZADO
Penitencidria de Formiga -
SEMANAL Custo Numero Custo
Item Quantidade | Valor unitério | Custo diario Segunda a Sexta | Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 995 RS - RS - 4975 995 995 6965 RS 52 RS
Almogo 995 RS - R$ - 4975 995 995 6965 RS 52 RS
Lanche | 995 RS - RS - 4975 995 995 6965 | RS 52 RS
Jantar 995 RS - RS - 4975 995 995 6965 iS 52 RS
RS - RS - RS 364 dias RS
1dia RS
365 dias RS
2 anos R$
SEM ICMS
. xs " QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
Penitenciaria de Formiga —
SEMANAL Custo Numero Custo
Item Quantidade | Valor unitario | Custo didrio Segunda a Sexta | Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 65 RS - RS - 325 65 65 455 RS 52 RS
Almogo 100 RS - RS - 500 65 65 630 RS 52 RS
Lanche 100 RS - RS - 500 65 65 630 RS 52 RS
Jantar 30 RS - R$ - 150 30 30 210 RS 52 RS
Plantio |30 RS - RS - | 150 30 30 210 RS 52 R$
RS - RS - RS 364 dias RS
1 dia RS
365 dias RS
2 anos RS
COM ICMS
. . . QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
Penitenciaria de Formiga
SEMANAL Custo Numero Custo
Item Quantidade | Valor unitario | Custo diario Segunda a Sexta | Sdbado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 65 RS - RS - 325 65 65 455 RS 52 RS
Almogo 100 RS - RS - 500 65 65 630 iS 52 RS
Lanche 100 RS - R$ - 500 65 65 630 RS 52 RS
Jantar 30 RS - RS - 150 30 30 210 RS 52 RS
Plantdo 30 RS - RS - 150 30 30 210 RS 52 RS
RS - RS - RS 364 dias R$
1dia RS
365 dias RS
2 anos RS
CUSTO ANUAL TOTAL SEM ICMS RS
CUSTO ANUAL TOTAL COM ICMS RS
CUSTO TOTAL SEM ICMS 2 ANOS RS
CUSTO TOTAL COM ICMS 2 ANOS RS
CUSTO ANUAL TOTAL DO LOTE 228 SEM ICMS RS
CUSTO ANUAL TOTAL DO LOTE 228 COM ICMS RS

* Sentenciados sem ICMS, conforme Decreto 44.366 de 27/07/2006.

29. COMPOSIGCAO DE CUSTOS
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PLANILHA DE COMPOSICAO DE CUSTOS PARA ALIMENTA(;AO DOS SERVIDORES E PRESOS.

Lote 228 Desjejum Almogo Lanche da Tarde | Jantar Lanche Noturno
Alimentar RS 0,8188050 | RS 2,3257700 | RS 0,4693700 | RS 1,9318800 | RS 0,8188050
Descartaveis Individuais R$ 0,0200000 | RS 0,6130000 | RS 0,0200000 | RS 0,4400000 | R$ 0,0200000
Matéria Prima Néo Descartdveis para RS 00022927 | RS 00065122 | R$ 0,0013142 | R$ 0,0054093 | R$ 0,0022927
Alimentar Preparo
Materiais de Limpeza RS 0,0491283 | RS 0,1395462 | RS 0,0281622 | RS 0,1159128 | RS 0,0491283
M3o-de-Obra R$ 0,3646025 | RS 1,0356332 | RS 0,2090040 | RS 0,8602394 | RS 0,3646025
Area Fisica R$ 0,0110539 | R$ 0,0313979 | RS 0,0063365 | RS 0,0260804 | RS 0,0110539
Controle Integrado de Pragas RS 0,0004913 | RS 0,0013955 | R$ 0,0002816 | RS 0,0011591 | RS 0,0004913
Equipamentos R$ 0,0131009 | RS 0,0372123 | RS 0,0075099 | R$ 0,0309101 | RS 0,0131009
Utensilios RS 0,0028658 | RS 0,0081402 | RS 0,0016428 | RS 0,0067616 | RS 0,0028658
Despesas Diversas Agua R$ 0,0590574 | RS 0,1677493 | RS 0,0338539 | RS 0,1393394 | RS 0,0590574
Energia R$ 0,0175780 | RS 0,0499294 | RS 0,0100764 | RS 0,0414734 | RS 0,0175780
Gas RS 0,0369109 | RS 0,1048433 | RS 0,0211587 | RS 0,0870871 | RS 0,0369109
Analise Microbiolégica dos Alimentos RS 0,0014738 | RS 0,0041864 | RS 0,0008449 | RS 0,0034774 | RS 0,0014738
Transporte RS 0,0134284 | RS 0,0381426 | RS 0,0076977 | RS 0,0316828 | RS 0,0134284
Custo Total - sem BDI RS 1,41 RS 4,56 RS 0,82 RS 3,72 RS 1,41
Despesas Indiretas RS 0,08 | RS 0,27 | RS 0,05 | RS 0,22 | RS 0,08
BDI (SENTENCIADO) Lucro RS 011 | RS 035 | RS 0,06 | RS 0,28 | RS 0,11
PIS RS 0,01 | RS 0,04 | RS 0,01 RS 0,03 | RS 0,01
COFINS RS 0,05 | RS 0,18 | RS 0,03 | RS 0,14 | RS 0,05 | Didria per capita
Custo Total - com BDI RS 1,67 | RS 5,39 RS 0,97 RS 4,40 | - RS 12,43
Despesas Indiretas RS 0,08 | RS 0,27 | RS 0,05 | RS 0,22 | RS 0,08
BDI (Servidor sem Lucro RS 0,11 | RS 0,35 | RS 0,06 RS 0,28 | RS 0,11
ICMmS) PIS RS 0,01 | RS 0,04 | RS 0,01 RS 0,03 | RS 0,01
COFINS RS 0,05 | RS 0,18 | RS 0,03 | RS 0,14 | RS 0,05 | Didria per capita
Custo Total - com BDI RS 1,67 | RS 5,39 RS 0,97 RS 4,40 | RS 1,67 RS 14,10
Despesas Indiretas RS 0,08 | RS 0,27 | RS 0,05 | RS 0,22 | RS 0,08
. Lucro RS 0,11 | RS 0,35 | RS 0,06 | RS 0,28 | RS 0,11
BDI (Servidor com
o) PIS RS 0,01 | RS 0,04 | RS 0,01 | RS 0,03 | RS 0,01
COFINS RS 0,05 | RS 0,18 | RS 0,03 RS 0,14 | RS 0,05
ICMS RS 0,15 RS 0,49 RS 0,09 RS 0,40 RS 0,15 | Didria per capita
Custo Total - com BDI R$ 1,82 | RS 589 | RS 1,05 RS 4,80 | RS 1,82 | R$ 15,38

Inclui-se no valor da mao de obra todos os encargos incidentes, EPIs e uniformes.

* O BDI (Beneficio e Despesas Indiretas) é composto por beneficio (lucro) despesas indiretas (administragdo central e seguros) e despesas fiscais (PIS e COFINS

para presos e PIS,
VALOR ESTIMADO PARA CONTRATACAO

30.
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COFINS e ICMS

para servidores).

UNIDADE |
. QUANTIDADE SENTENCIADOS/DESCENTRALIZADO
Presidio de Lagoa da Prata —
SEMANAL Custo Nimero Custo
Item Quantidade | Valor unitério | Custo didrio Segunda a Sexta | Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
Desjejum | 190 RS 1,67 RS 317,30 | 950 190 190 1330 RS 2.221,1